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Vermehrt Eingriffe
ins Bankgeheimnis

20 500 Kontenabfragen durch Amter im vergangenen Jahr

Thomas Volgmann

eit 2005 diirfen Be-

horden {iber das

Bundeszentralamt

fiir Steuern in Bonn
Auskunft {iber Privatkonten
von Biirgern iiberall im Bun-
desgebict  einholen.  Ur-
spriinglich war diese Ein-
schrankung des Bankge-
heimnisses als Abwehrmafi-
nahme gegen Terror-Finan-
zierung, Geldwische und
Steuerflucht gedacht. Seit-
dem haben sich so genannte
Kontenabrufverfahren aller-
dings zu einem Massenpha-
nomen entwickelt.

Allein in Mecklenburg-
Vorpommern gab es im ver-
gangenen Jahr 20 500 Kon-
tenabfragen durch Finanz-
dmter, Jobcenter, Sozialbe-
horden und Gerichtsvollzie-
her. 2017 waren es noch
14700  Abfragen.  Das
entspricht einer Zunahme
der Kontenabfragen um
39,5 Prozent in nur fiinf Jah-
ren. Die Zahlen gehen aus
der Antwort der Bundesre-
gierung auf eine Kleine An-
frage im Bundestag hervor.
Bundesweit wurden 2021
sogar 1,14 Millionen Konto-
abfragen gezihlt.

Das Bundeszentralamt in
Bonn meldet auf Anfrage in
einem automatisierten Ver-

fahren Stammdaten wie Na-
me des Kontoinhabers, Ge-
burtsdatum, Geldinstitut,
Kontonummer und wann ein
Konto erdffnet oder geldscht
wurde. Angaben zu Konto-
bewegungen werden in die-
sem Verfahren nicht ge-
macht.

Datenschiitzer zeigen sich
dennoch besorgt. ,Die ho-
hen Zahlen der Abfragen zei-
gen, dass Kontodaten weit
weniger geschiitzt sind, als
allgemein vermutet wird®,
sagte Heinz Miiller, Landes-
beauftragter fiir den Daten-
schutz in Schwerin. Be-
schwerden {iber Datenmiss-
brauch seien in Mecklen-
burg-Vorpommern in die-
sem Zusammenhang bislang
nicht eingegangen.

Dagegen teilte das Fi-
nanzministerium mit, dass
ydie steigende Anzahl der
durchgefiihrten Kontenab-
rufersuchen  verdeutlicht,
dass die Erhebungsstellen
die ihnen zur Verfiigung ste-
henden Mittel konsequenter
nutzen.“  Geldforderungen
kénnten besser durchge-
setzt werden. Tatséchlich
kommen etwa 40 Prozent
der Antrige von Gerichts-
vollziehern. An zweiter Stel-
le stehen die Finanzdmter.

Auch in der Fraktion von
Biindnis 90/Griine im Land-

tag gibt es Bedenken. ,Ich
finde die Entwicklung be-
sorgniserregend*, sagte
Constanze Oehlrich, innen-
und rechtspolitische Spre-
cherin. Aus ihrer Sicht wirft
dies die Frage auf, ob der je-
weilige Anlass der Abfrage
und die dabei gewonnenen
Erkenntnisse noch in einem
angemessenen  Verhiltnis
zueinander stehen.
»SchlieSlich stellt jede Kon-
tenabfrage einen Eingriff in
das Grundrecht auf informa-
tionelle Selbstbestimmung
dar, so Oehlrich.

Aus der FDP-Fraktion
hiefl es: ,Bei Eingriffen in
unserem Rechtsstaat ist im-
mer die Frage zu stellen, wer
kontrolliert den Kontrolleur
und wird diese Funktion ge-
stirkt, wenn Abrufe derart
stark ansteigen.«

Der Fraktionsvorsitzende
der CDU-Fraktion, Franz-
Robert Liskow, sagte unse-
rer Redaktion, er beflirworte
den Kampf gegen Geldwi-
sche, Terrorismusfinanzie-
rung, Steuerhinterziehung
und Sozialbetrug. ,Wir be-
griiflen stirkere Aktivititen
staatlicher Stellen in dieser
Richtung ausdriicklich“, so
Liskow. Das Problembe-
wusstsein bei den zusténdi-
gen Behdrden sei offenbar
gewachsen.

wismAR Auch in der Nachsaison bleibt Meck-
lenburg-Vorpommern ein beliebtes Reiseziel.
Dies gilt insbesondere fiir Segler und Surfer an
den Kiistenabschnitten zwischen Wismar und
dem Darf}. In den Herbstwochen finden sie

dort optimale Bedingungen.

Wer die Halbinsel Wustrow bei stirkeren
‘Winden mit dem vorgelagerten Kieler Ort um-
segelt, muss bei besonderen Windlagen sein
Boot punktgenau in Richtung Haff bei Rerik

Hart am Wind
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lenken. Surfer genieflen unterdessen das Wel-
lenreiten zwischen dem Boinsdorfer Werder
und der Naturschutzinsel Langenwerder.

Der Nordosten gehort zum gréfSten zusam-

menhéingenden

Wassersportrevier in

Deutschland mit knapp 2000 Kilometern Ost-

seekiiste. Der Wassertourismus in MV ist mit
1400 Unternehmen und rund 7000 Beschéftig-
ten von grofier Bedeutung fiir die touristische
Entwicklung im Land.

vobo

Gilstrow bildet Kriminalisten aus

Neuer Studiengang an der Verwaltungsfachhochschule

Thomas Volgmann

GUsTROW An der Fachhoch-
schule fiir offentliche Ver-
waltung, Polizei und Rechts-
pflege in Giistrow wird im
Oktober ein Studiengang fiir
angehende Kriminalisten er-
offnet. ,Damit konnen ab
Oktober 2022 kiinftige Poli-
zistinnen und Polizisten in
der Mitte ihres Studiums

entscheiden, ob sie sich stéir-
ker fiir den Dienst in der
Uniform, also fiir die Schutz-
polizei, oder in der Kriminal-
polizei spezialisieren moch-
ten®, erldutert Pegel das
Konzept. Bislang seien alle
Polizeistudierenden ge-
meinsam - mit einem stérke-
ren Blick auf die Schutzpoli-
zei - ausgebildet worden.
Die Spezialisierung fiir die

Kriminalpolizei erfolgte bis-
lang erst nach dem Ab-
schluss des Studiums wih-
rend des Dienstes in den
Kommissariaten.

In diesem Jahr beginnen
100 Polizisten in Giistrow
ihr dreijahriges Studium fiir
den gehobenen Dienst. Die
Spezialisierung fingt fiir sie
im Oktober 2023 an. In den
ersten zwei Semestern ist

das Studium fiir alle gleich.
,Mit dem neuen Studien-
gang wollen wir den aktuel-
len Anforderungen an eine
moderne  Kriminalitétsbe-
kdmpfung Rechnung tra-
gen“, so Innenminister Pe-
gel. Bereits im August hatte
fiir 130 Polizeianwiérter die
zweijéhrige Ausbildung fiir
fiir den mittleren Dienst be-
gonnen.

Riigenbriicke schon
heute freigegeben

STRALSUND Wegen vorzeiti-
ger Erfiilllung des Wochen-
pensums bei Arbeiten an der
Riigenbriicke kann diese heu-
te voriibergehend freigege-
ben werden. Es konne ledig-
lich zu Behinderungen hinter
der Briicke kommen, teilte
das Landesamt fiir Straflen-
bau und Verkehr gestern mit.
Am Montag sollten die Arbei-
ten dann wie angekiindigt

fortgesetzt und die wichtigs-
te Verbindung auf die Insel
bis Freitag kommender Wo-
che wieder tagsiiber gesperrt
werden. Autofahrer miissen
dann zwischen 9 Uhr und 17
Uhr auf den Riigendamm
ausweichen.

Am bevorstehenden Wo-
chenende ist die Riigenbrii-
cke wie urspriinglich geplant
wieder frei befahrbar.  dpa

GESCHMACKSSACHE

Max is(s)t einzigartig ...

Michael H. Max Ragwitz

Neben dem aktuellen
Genderismus begegnen mir
auch im kulinarischen Um-
feld eine Menge wortschop-
fender Kuriositéten, die,
wie es volkstiimlich heifit,
»den Hund samt der Hiitte
schiitteln ... Die Palette
reicht von ,weltbesten®
Rezepten oder solche mit
nur zwei Zutaten iiber
,,Blitz-“ bis hin zu ,,One-
Pot-Gerichten®. Ganz zu
schweigen davon, dass tra-
ditionelle Gerichte ost-
europdischer Herkunft
nunmehr anderen Lindern

zugeordnet werden. Das
nennt man wohl Klassen-
kampf am Kiichentisch. Da
kann ich nicht mehr driiber
lachen. Kurz und gut: Ich
mag solche Rezepte, wo
draufsteht, was auch drin
ist. Witzige Ausnahmen
inbegriffen. Deshalb soll
heute etwas zum ,Um-die-
Ecke-denken‘auf den Tisch
kommen.

Trauen Sie sich doch ein-
mal an eine , fliissige* Piz-
za. Genau genommen
miisste das ,,Suppe nach
Pizza Art“ heiflen. Aber die
Wortschépfung hat schon
was Besonderes. Fiir vier

Teller bzw. Esser werden
zunichst eine Zwiebel fein
gewiirfelt und zwei, drei
Knoblauchzehen in feine
Scheiben geschnitten und
mit einem guten Teeldffel
Ol angediinstet. Dazu kom-
men etwa anderthalb Pfund
gehdutete Tomaten mit Saft
sowie ein knapper halber
Liter Wasser. Alles kurz
aufkochen und unter Zu-
gabe eines Teeldffels ge-
kornter Instant-Brithe und
einem halben Essloffel Piz-
za-Gewlirz ca. eine Vier-
telstunde kdcheln lassen.
Die Brithe und auch das
Gewlirz konnen Sie kaufen.
In meiner virtuellen Re-
zeptothek verrate ich Thnen
aber, wie man das auf Vorrat
selbst herstellen kann.
Nun schneiden Sie pro

Person drei bis vier, etwa
einen grofiziigigen Zenti-
meter dicke Chiabatta-
Scheiben oder mengenmi-
Rig vergleichbar Weif$brot
und résten das in wenig Ol
von beiden Seiten gold-
braun. Auch frisch gerés-
tetes Bauernbrot wiirde ich
nicht verschméhen. Auf3er-
dem wiirfeln Sie etwa 200
Gramm Mozzarella und
schneiden nicht zu grof3-
flichige grobe Salami, Sal-
siccia oder Chorizo in
Scheiben. Die Wurst
schneide ich stets ziemlich
diinn, weil dann (fiir mich)
der origindre Geschmack
besser zur Entfaltung
kommt. Die bereits zube-
reitete wiirzige Suppe wird
nun mit Salz, Cayennepfef-
fer und Zucker abge-

schmeckt und in die Teller
gefiillt. Darauf werden das
Brot und der Mozzarella
verteilt, mit fein geschnit-
tenem Basilikum bestreut
und mit weiteren Basili-
kum-Blittern garniert.
Schmeckt sehr delizits.
Damit kénnen Sie beein-
drucken, ohne sich kiichen-
technisch zu iibernehmen.
Noch einen Zacken schir-
fer ist eine fliissige Gue-
rilla-Pizza, die ich im Inter-
net entdeckt habe. Da wird
weifler Tomatensaft mit
Olivendl und Meersalz ver-
mengt. In diese Mische
kann man gréfiere Mozza-
rella-Wiirfel am Spiefd tun-
ken, dann in gerdsteten
Brotkriimeln wélzen und
geniisslich schnabulieren.
Das habe ich spontan pro-

biert. Passt und ist ein fik-
tiv-pikanter Pizza-Genuss
als Appetithappen. Das
»nebenbei“ ein Glas guten
Rotweins steht, kénnen Sie
sich sicher denken. Sie mer-
ken schon: Max is(s)t ein-
zigartig. Das an sich ist
wohl jeder Mensch. Aber
dass ich in jeder Beziehung
unbedingt artig bin, habe
ich auch gar nicht behaup-
tet. In diesem Sinne: Mahl-
zeit.

iy, Unser Autor

. gibt in seinen
Kolumnen
Anregungen
fir eine
abwechslungs
il reiche Kiiche.
Mehr Infos gibt es unter
www.kulinarische-portraits.de




