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Sprudelwasser gegen die Diirre

Junge Alleebdume erhalten jeweils 100 Liter Wasser in der Woche / Grofie Schaden an Wald und Wiesen

Volker Bohlmann

eifle Winde,
staubtrockene
Straflen, kaum
Niederschld-
ge:Die Natur muss durchat-
men. Vor allem an Wasser
mangelt es in diesem Jahr -
die Alleen in MV bekommen
eine Extradusche. Damit die
markanten Aushingeschil-
der des Landes nicht ver-
dursten, gibt es einmal die
Woche Wassergaben vom
Spezialisten. Olaf Vogel
vom gleichnamigen Land-
schaftsbaubetrieb in Liibz
verfiigt iiber drei aktive Be-
wisserungstrupps. ,,In den
ersten fiinf Jahren brauchen
die Neuanpflanzungen in
der Woche 100 Liter Wasser
je Baum - das ist das Mini-
mum*, sagt Vogel. Er und
sein Team arbeiten mit
Schwerpunkt ~ an  den
T.andes- und Bundesstrafien
zwischen Neubrandenburg
und der Landeshauptstadt.
Da laufen die Schichten
vom Friihjahr bis in den
Herbst. Bleiben die Tempe-
raturen an der 30 Grad Cel-
sius Marke sei dies fiir die
Biume vertraglich, aber al-
les was jenseits der 30- und
40-Grad-Temperaturmarke
laufe, schwiche die Pflan-
zen. , Insbesondere die Tro-
ckenheit in den Jahren
2019/2020 hinterliefd Spu-
ren. Das war sehr gut an den
Wasserstdnden in unseren
Seen erkennbar, sagt Vo-
gel. Im vergangenen Winter
konnte die Natur die Was-
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Wasser marsch fiir die Neuanpflanzungen an der Ortsumgehung Plau

serreservoire ein wenig auf-
laden, davon zehren u.a.
auch die Bdume.

Die markanten Alleen
ldsst sich das Land ein we-
nig kosten. Allein im Jahr
2020 investierte das Land
mehr als zwei Millionen
Euro in Anpflanzungen und
Pflege der Alleen. Das geht
aus einer kleinen Anfrage
vom Friihjahr seitens der

AFD-Fraktion an die Lan-
desregierung hervor. Der
Baumbestand wuchs leicht,
von 86 105 im Jahr 2010 auf
87 358 im Jahr 2020 an den
Bundesstraflen und von 144
220 auf 150 087 an den Lan-
desstrafien. Hinzu kommen
weitere 7500 Pflanzungen
an  kommunalen  Stra-
fen.Fiir das Jahr 2021 gibt
es bislang keine Erhebung.

Olaf Vogel und sein Team
haben unterdessen die Vita-
litdt der Bdume im Blick. Im
30-Minuten-Takt ~ werden
aktuell die Tanker am Ufer
der Elde befiillt, gelangt das
Wasser u. a. an die Neuan-
pflanzungen entlang der
Ortsumfahrung Plau. ,,Kurz
mal draufhalten ist nicht*,
sagt Vogel. Folglich sind
auch die kurzen Sommer-

Foto: Volker Bohimann

Regen-Schauer nur eine
oberflichliche Dusche. Das
Wasser miisse in die Tiefe,
damit die Wurzelballen sich
analog der Kronengrofle
eines Baumes entwickeln.
Bis Ende August sind laut
Wettervorhersage weitere
heifle Tage angesagt. Fiir
Vogel und Team heiflt es
wieder bei der Arbeit:
schwitzen fiir die Biume.

Ein ganz
normaler
Schulstart

SCHWERIN Fiir die insgesamt
rund 195 400 Schiilerinnen
und Schiiler in Mecklen-
burg-Vorpommern beginnt
am Montag seit langer Zeit
das erste Schuljahr ohne
Einschrinkungen im Zuge
der Corona-Pandemie. ,Vom
Praktikum iiber die Wander-
tage ist derzeit wieder alles
moglich. Ich hoffe, dass die-
se Bedingungen den Schul-
start erleichtern®, sagte Bil-
dungsministerin Simone Ol-
denburg (Linke) gestern in
Schwerin.

Das bisherige Drei-Pha-
sen-Modell - bei dem im
Extremfall eines schwerwie-
genden Corona-Ausbruches
auch ein Wechsel in den
Fernunterricht vorgesehen
ist - bleibt jedoch weiterhin
erhalten.

Neben den nach Angaben
des  Ministeriums rund
14 800  Schulanfingern
miissen sich auch viele Kin-
der und Jugendliche aus der
Ukraine neu in den Schulen
zurechtfinden.  Oldenburg
zufolge soll es hierflir an
ausgewdhlten Schulstandor-
ten Vorklassen geben.

Das  Bildungsministerium
wies zudem auf die fortlau-
fende Moglichkeit zum Ein-
satz von Lehramtsstudie-
renden, ehemaligen Lehr-
kriften oder externen Ver-
tretungskréften zur Unter-
stiitzung hin. Auflerdem ge-
be es mit ,jitslearning® ein
neues Lernmanagementsys-
tem mit digitalen Lernhilfen
sowie mehr Moglichkeiten
zur  schulpsychologischen
Beratung. dpa

Verdacht der Kinderpornografie

Durchsuchung bei Ex-Polizisten

rRosTock Im Kampf gegen
Kinderpornografie im Inter-
net hat die Polizei gestern in
Kritzmow (Landkreis Ros-
tock) die Wohnung eines 67-
Jahrigen durchsucht und
umfangreiches Beweismate-
rial sichergestellt. Bei dem
Verddchtigen handele es sich
um einen ehemaligen Poli-

zeibeamten, sagte eine Spre-
cherin der Rostocker Staats-
anwaltschaft.

Laut  Staatsanwaltschaft
hatte es im Zuge bundeswei-
ter Ermittlungen Hinweise
darauf gegeben, dass der
Mann  Mitglied  eines
Tauschrings fiir Kinderpor-
nografie ist. Dem Verdacht

werde mit der Auswertung
der sichergestellten Beweis-
mitte] nachgegangen. Laut
Ostseewelle hatten sich die
Polizisten bei ihrem Einsatz
am frithen Morgen gewalt-
sam Zutritt zu der Wohnung
des 67-Jahrigen verschafft
und mehrere Kartons aus
dem Gebdude gebracht. dpa

Braunbar Otto gestorben

PLAU AM SEE Der Birenwald
Stuer  (Mecklenburgische
Seenplatte) hat mit dem
Braunbéren Otto einen sei-
ner &ltesten Bewohner ver-
loren.,,Mit seinen 30 Jahren
war Otto schon ein richtiger
Greis. In freier Wildbahn er-
reichen Braunbéren nicht so
ein hohes Alter“, erklirte die
Leiterin der Einrichtung,
Winnie Résner, gestern. Das
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Otto hatte fiir Braunbaren ein

langes Leben.  Foto: Barenwald

Tier sei auf natiirliche Weise
gestorben. Ende Juli war im

Bérenwald bereits Braun-
bérin Sindi gestorben. Otto
war 2006 aus einem privaten
Gehege mit nicht artgerech-
ten Haltungsbedingungen
nach Stuer gebracht worden.
Dort habe er dann mit Ge-
fahrtin Mascha die zweite
Lebenshilfte in einem gro-
flen Freigehege zugebracht.
Im Bérenwald leben nun
noch zwolf Braunbéren. dpa

GESCHMACKSSACHE

Max is(s)t verspielt ...

Michael H. Max Ragwitz

Dass ich viele Jahre in
Thiiringen gewohnt und ge-
arbeitet habe, werden treue
TLeser meiner Kolumne wis-
sen. Und auch, dass ich mit-
unter auf deftige Thiiringer
Kiiche ,,schwore®. Allem vo-
ran die K16f8e und die ori-
ginal Thiiringer Bratwurst,
die es inzwischen sogar in
Mecklenburg zu kaufen gibt.
Ich weif} aber auch, dass es
in Suhl ein Nobel-Restaurant
namens ,Waffenschmied
gab, in dem japanische Kiiche
und Lebensart zelebriert

wurde. Daran musste ich
denken, als ich kiirzlich im
MDR von Thiiringer Sushi
gehort habe. Kulinarisch ver-
spielt, wie ich manchmal bin,
habe ich mir das Rezept dazu
gesucht und Freistil nach-
gekocht. Das soll heute unse-
re Ubung sein.

Zunichst stellen Sie fiir
gut 20 Sushi-Rollen eine
Masse her, indem Sie gut
knapp 400 Gramm Brét mit
etwa 150 Gramm grob ge-
hacktem Blattspinat, alter-
nativ gut ausgedriickte TK-
Ware, drei Essloffeln gerie-
benem Ingwer, etwa der dop-

pelten Menge Semmelbrosel
und einem kleinen Ei gut
vermischt durchkneten.
Dass Sie fiir das Brit den
Inhalt von drei original (!)
Thiiringer Rostbratwiirsten,
die gibt’s auch im Super-
markt, aus dem Darm drii-
cken, versteht sich wohl von
selbst. Diese Masse wird nun
in drei Portionen aufgeteilt.
Sodann werden etwa 150
Gramm Klofimasse, auch
die gibt’s aus Thiiringer Pro-
duktion im Handel, ebenfalls
mit einem kleinen Ei ver-
mischt und daraus drei Rol-
len von etwa 20 Zentimetern
Linge geformt.

Zu Sushi gehort natiirlich
auch Gemiise, das Sie in
Streifen schneiden. Dazu
zdhlen zwei bissfest in Salz-

wasser gegarte und danach
mit einem Teel6ffel Sojasof3e
gewiirzte Karotten sowie
zwei Lauchzwiebeln und
eine halbe rote Paprika. Nun
kommt eine Portion Brit-
masse auf eine mit Frisch-
haltfolie abgedeckte Bam-
busmatte. Aber nicht, um
dort zu schlafen, sondern
um in Form gedriickt zu
werden. Die Idealmafie soll-
ten bei 22 mal 15 Zentime-
tern liegen. Belegt wird diese
Briit-Matte mit einer Klof-
rolle, in die Sie eine Mulde
driicken und das Gemiise
geschwisterlich aufgeteilt
hineinlegen. Dann wird die
Matte fest zusammengerollt
und die Enden zusammen-
gedrtickt. Schliellich werden
die wieder enthiillten Rollen

in ungeschéltem Sesam ge-
wilzt und in einer Auflauf-
form bei ca. 165 Grad Umluft
bis zu 40 Minuten gebacken.
Danach werden die abge-
kiihlten Rollen in Stiicke in
der Grofie Threr Wahl ge-
schnitten und kénnen mit
einem Dip aus Wasabi-Paste
und Thiiringer Senf als Fin-
gerfood vernascht werden.
Das Ganze ldsst sich auch
gut vorbereiten und vor dem
Garen bis zu einem Tag im
Kithlschrank aufbewahren.
Mit der Fiillung kénnen Sie
natiirlich ebenso geschmack-
lich-kombinatorisch spielen
wie mit diversen Dips. Da
spielen bei mir vor allem
Schirfe, Krauter und Knob-
lauch eine Rolle. Tipps dafiir
gebeich wieimmer in meiner

virtuellen Rezeptothek. So
erweisen Sie sich als ver-
spielter thiiringisch-japani-
scher Sushi-Meister und
konnen diesen Geschmack
noch mit einer Mecklenbur-
ger Note in Form von ,,Mann
un Fru“ anreichern. So wird
der Sommerabend auf der
Terrasse zu einem verspiel-
ten Genuss. In diesem Sinne:
Mabhlzeit.

= Unser Autor
| gibtin seinen
Kolumnen
Anregungen
fir eine

; abwechslungs-
i reiche Kiiche.
Mehr Infos gibt es unter
www.kulinarische-portraits.de




