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Was fiir ein Schlamassel
fiir ,,Cash”

Pferd musste mit Kran gerettet werden

Helmut Reuter

WoLGAsT In einer aufwendi-
gen  Nachtaktion haben
Feuerwehr und Technisches
Hilfswerk ein Pferd mit
einem Kran aus einem
Schlammgraben gerettet. Ein
Fahrradfahrer hatte beim
Vorbeifahren an einer Koppel
in Wolgast Gerdusche gehort
und den braunen Wallach in
seiner misslichen Lage ent-
deckt. Er alarmierte am
Dienstagabend die Polizei.
Zundchst versuchten die
Helfer, das erschopfte Tier
mit dem Namen ,,Cash® mit
einem Radlader aus dem
Schlammloch zu ziehen, was
aber nicht gelang. Man habe
das Pferd schlieflich langsam
mit einem Kran und einem
Spezialgeschirr herausgezo-
gen, schilderte Andreas Kycia

von der Feuerwehr Wolgast
den Einsatz, an dem auch die
Tierrettung Greifswald betei-
ligt war.

Helfer hielten den Kopf des
Tieres wihrend des Mand-
vers mit Leinen fest. Es lag
mit seiner vollen linken Seite
und den Beinen in der Grube.
Nach dem Herausziehen
konnte sich das Pferd selbst
aufrappeln und zur Erleichte-
rung der Retter wieder auf
den eigenen vier Beinen ste-
hen. Die Alarmierung sei um
22.04 Uhr eingegangen, der
Einsatz um 0.45 Uhr beendet
worden.

Das Pferd iberstand die
Aktion offenbar unbescha-
det. Der Wallach wurde an-
schlieffend in den Stall auf
dem Weidehof gebracht und
dort erstmal ordentlich mit
‘Wasser abgespritzt. dpa

Ein Pferd musste von der Fi
Wolgast gerettet werden.
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euerwehr, der Tierrettung und dem Technischen Hilfswerk aus einer Schlammgrube auf einer Koppel in
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Leonies Mutter bleibt auf freiem Fuid

Landgericht setzt in Berufungsverfahren Haftstrafe zur Bewdhrung aus

Winfried Wagner

ie juristische Auf-

arbeitung des To-

des der sechsjih-

rigen Leonie aus
Torgelow scheint nach drei-
einhalb  Jahren beendet.
Nachdem der Stiefvater unter
groflem offentlichen Interes-
se rechtskriftig zu lebenslan-
ger Haft verurteilt wurde,
bleibt die Mutter nun doch auf
freiem Fuf3. Das hat das Land-
gericht Neubrandenburg ges-
tern festgelegt.

Die Berufungskammer
setzte die zweijéhrige Haft-
strafe, die wegen fahrldssiger
T&tung gegen die 27 Jahre alte
Frau verhdngt worden war, in
einem  Berufungsverfahren
zur Bewdhrung aus. Als
Hauptgriinde nannte Richter
Jochen Unterlchner den gro-
Ren Aufkldrungsbeitrag, den
die Mutter in den Prozessen
gegen den Stiefvater geleistet
habe, und die Stabilisierung
ihrer familidren Verhaltnisse.

Das Urteil ist noch nicht
rechtskriftig.

Staatsanwalt und Verteidi-
gerin hatten die Aussetzung
zur Bewidhrung gefordert. Nur
der Nebenkléger pladierte auf
die Verbiiffung der Haft. ,Wir
wollten die positive Entwick-
lung der Frau und ihres vier-
jéhrigen Kindes nicht stop-
pen, sagte der Richter in der
Begriindung mit Blick auf die
Zeit nach dem Tod von Leo-

nie. Unterlhner war schon
im ersten Prozess gegen den
Stiefvater der Vorsitzende
Richter, kannte den Fall also
schon lange. ,,Ohne sie hitten
wir den Stiefvater damals
nicht wegen eines Tétungsde-
liktes verurteilen kénnen®, er-
Kklarte der erfahrene Richter.
Die Mutter war damals die
Hauptzeugin der Staatsan-
waltschaft und hatte von
weinem diktatorischen und

-

Leonies Mutter war im Prozess gegen den Stiefvater Hauptzeugin.
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gewalttitigen Regime durch
den damaligen Partner be-
richtet, wie der Richter schil-
derte.

Die sechs Jahre alte Leonie
war am 12. Januar 2019 tot in
der Wohnung der flinfkSpfi-
gen Familie in Torgelow ge-
funden worden. Der Stiefvater
hatte das Madchen und auch
deren Kleineren Bruder da-
mals mehrfach schwer miss-
handelt. Als die Mutter am
12, Januar 2019 unterwegs
war, hatte er erneut zuge-
schlagen und das Ganze spé-
ter als Treppensturz darzu-
stellen versucht.

Der Stiefvater sitzt wegen
Mordes durch Unterlassen le-
benslang hinter Gittern. Der
Mutter wurde vorgeworfen,
auch schon in den Tagen zu-
vor nicht rechtzeitig Hilfe ge-
holt zu haben. Sie war wegen
fahrlassiger Totung durch
Unterlassen im Dezember
2021 vom Amtsgericht Neu-
brandenburg zu zwei Jahren
Freiheitsstrafe ohne Bewih-

rung  verurteilt  worden.
Gegen das Urteil hatte sie Be-
rufung eingelegt. Kurz vor Be-
ginn des Berufungsprozesses
erkannte die Verteidigerin die
Verurteilung aber an und be-
grenzte die Berufung nur auf
das Strafmafl.

Nach dem Tod von Leonie
war deren Bruder, der inzwi-
schen vier Jahre alt ist, wieder
zu seinem leiblichen Vater ge-
kommen. Dieser trat in allen
Prozessen als Nebenklager
auf. Die Mutter lebte seither
mit dem Kind, dass sie von
dem verurteilten Mann hat, in
unterschiedlichen  Einrich-
tungen unter Aufsicht des Ju-
gendamtes. Mit der Bewih-
rung kénne sich die Frau nun
wieder eine eigene Wohnung
und eine Arbeit suchen, erldu-
terte der Richter.

Trotz Bewéhrung gelte die
Mutter nun als vorbestraft.
,Mit dem Tod ihrer Tochter
muss sie bis ans Lebensende
klarkommen®, sagte Unter-
16hner. dpa

Feuer in
Kiistenwald
auf Usedom

gelegt

usepom Unbekannte haben
im Kiistenwald auf der Insel
Usedom einen Waldbrand
verursacht. Wie ein Polizei-
sprecher  gestern  sagte,
brannte am Dienstagabend
ein junger Kiefernwald im
Diinenbereich an der Ostsee
bei Zempin.

Mehrere Feuerwehren
konnten das Feuer 16schen,
bevor die Flammen den
Hochwald erreichten, durch
den auch Radwege verlau-
fen. Der zustindige Forster
schitzte, dass auf rund 1000
Quadratmetern Kiefern und
Unterholz verbrannten und
gab den Sachschaden mit
rund 20 000 Euro an.

Zempin wird zur nordli-
chen Hilfte der Insel Use-
dom gerechnet. Dort hat es
seit 2021 mehrere Brinde
gegeben, bei denen auch mit
Reet gedeckte Ferienhiuser,
zerstort wurden. Diese Fille
sind laut Polizei noch nicht
aufgeklart worden. dpa

GESCHMACKSSACHE

Max is(s)t optimiert ...

Michael H. Max Ragwitz

Vor Zeiten fiigte es sich
schon ab und an, dass ich
fiir eine groflere Anzahl von
»Mitessern* kochen durfte.
Das hat, auch im kochenden
Duett mit einer versierten
Beikochin, immer sehr viel
Spaf} gemacht. Beispielswei-
se Rouladen oder Sauerbra-
ten, beides schmeckt auch
trefflich vom Pferd, lohnen
sich ohnehin erst ab einem
bestimmten Mengeneinsatz.
Dann wird auch die Sof3e,
fiir deren finale Zubereitung
ich stets zustandig war, zu

einem Genusserlebnis. Aber
gut, die Zeiten dndern sich.
Und man(n) muss ja auch
mit der Zeit gehen. Also
koche ich mittlerweile langst
mengenoptimiert. Der Fokus
liegt auf der Qualitét der
Produkte und des sparsamen
Einsatzes der haushaltstech-
nischen Ressourcen. Klasse
statt Masse. Das schont auch
die Masse in der Kasse.

Nun jedoch zur kulinari-
schen Sache: Eigentlich woll-
te ich heute sozusagen co-
produktiv mit (m)einer vir-
tuellen Koch-Bekanntschaft
aus Zittow in Sachen Fisch

parlieren. Denn die hatte
einen recht interessanten
Hecht in der Pfanne. Das
verschieben wir noch ein
paar Wochen. Trotzdem blei-
be ich beim Thema Fisch,
den ich ziemlich Karo ein-
fach zubereitet mit einer
sommerlich-pikanten Bei-
lage kombiniere. Fiir den
Fisch brauchen wir uns, ge-
treu dem Motto aus der
»Feuerzangenbowle“, nur
yjanz dumm® zu stellen. Der
ist u.a. in Gestalt von Zander,
Saibling, Forelle beim Fisch-
Hoker IThres Vertrauens im
Ganzen oder als Filet erhalt-
lich. Ich brate ihn meist in
»guter Butter, lediglich mit
Salz, Pfeffer, etwas Rosmarin
und einem Hauch Knoblauch
gewiirzt. Damit ist das The-

ma so gut wie abgehakt. Sie
brauchen sich also keinen
rezept-technischen Zwingen
zu unterwerfen.

Aber geschmacklich auf
den Sommer optimiert be-
steht fiir mich der Genuss
in der Raffinesse. Entdeckt
habe ich diesbeziiglich eine
hammergeile Kombination
mit einer Art Salsa, die ich
der Einfachheit halber mal
als Salat bezeichne. Dafiir
schneide ich flir mein Ein-
Mann-Mahl eine mittelgro-
3¢, von Kernen befreite To-
mate, eine kleine Chili-Scho-
te (auch ohne Kerne) und
eine kleine Schalotte in feine
Wiirfel sowie etwa 30
Gramm Blaubeeren in H&lf-
ten oder Viertel. Das alles
wird mit feingehackter Min-

ze, Olivendl und Balsamico
vermengt und mit Salz und
Pfeffer abgeschmeckt. Boah,
in Verbindung mit dem Fisch
fliegt einem der Geschmack
buchstéblich um den Gau-
men.

Als weitere Beilage ist u.a.
ein Piiree Threr Wahl denk-
bar. Dazu gibt es wie immer
in meiner virtuellen Rezep-
tothek verschiedenste Va-
riationen u.a. mit Kiirbis
oder Kartoffeln. Ich liebe es
auch dabei bodensténdig:
Etwas grober Kartoffel-
stampf mit einer leichten
Majoran- oder Muskat-Note:
»Das reicht*, spricht der
Genuss-Anwalt. Nicht iibel
sind dazu auch geficherte
Backkartoffeln, an denen ich
mich kiirzlich recht kreativ

ausprobiert habe. Auch die
enthalte ich Thnen nicht vor.
Darauf kommen wir aber
noch zu sprechen. Auf jeden
Fall kann man mit wenig
Wareneinsatz viel Ge-
schmack einfahren und sich
genussvoll belohnen. Dazu
eine optimiert temperierte
Hopfenbliitenkaltschale
oder einen Wein...

Mahlzeit

Unser Autor
tay gibt in seinen
3 Kolumnen
Anregungen
fiir eine
abwechslungs-
s reiche Kiiche.

Mehr Infos gibt es unter
www.kulinarische-portraits.de



