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Madsen verpasst
Buga-Aufsichtsrat
Maulkorb

OB will Indiskretionen verhindern

Stefan Menzel

rosTock Eigentlich finden
Aufsichtsratssitzungen stets
nicht offentlich statt - so
auch die der stidtischen Bu-
ga GmbH, die mit der Pla-
nung und Durchfithrung der
Bundesgartenschau (Buga)
in Rostock beauftragt ist.
Doch nach bisher jeder Sit-
zung gelangten Interna nach
auflen, obwohl die Mitglie-
der eigentlich zum Still-
schweigen verpflichtet sind.
Von den insgesamt 17 Mit-
gliedern des Buga-Aufsichts-
rats werden elf durch die in
der Biirgerschaft vertrete-
nen Parteien bestimmt, vier
durch die Deutsche Bundes-
gartenschau-Gesellschaft.

Zudem ist Claus Ruhe Mad-

Fir das Buga-Gremium wahlt
OB Madsen nun eine hértere
Gangart. Foto: dpa/Bernd Wiistneck

sen (parteilos) als Oberbiir-
germeister gleichzeitig Auf-
sichtsratschef. Auch der Be-
triebsrat kann ein Mitglied
entsenden.

Wie aus Kreisen des Auf-
sichtsrats bestétigt wurde,
will der OB die stéandigen In-
diskretionen nun zumindest
formal verhindern. Dazu sol-
len zumindest die politi-
schen Vertreter bis heute
eine eidesstaatliche Erkli-
rung abgeben, damit ,Ver-
schwiegenheit und Daten-
schutz“ gewahrt bleibt.

Ob alle aufgeforderten
Aufsichtsratsmitglieder das
Papier auch tatsichlich
unterschrieben haben, war
zundchst unklar. Ohnehin
sind die Vertreter mit Amts-
tibernahme zur Geheimhal-
tung verpflichtet. Schon am
Dienstag wird klar werden,
ob der Madsen-Plan funktio-
niert. Dann kommt der Auf-
sichtsrat nach dem Spitzen-
treffen mit Agrarminister
Till Backhaus (SPD), dem
Brandbrief von Madsen an
Ministerprasidentin Manue-
la Schwesig (SPD) und dem
Antwortschreiben von vier
Ministern das nichste Mal
im Rathaus zusammen.

Messerangriff vor
Gericht eingerdumt

SCHWERIN Ein  20-jdhriger
Mann hat vor Gericht einge-
rdumt, auf seinen 16 Jahre al-
ten Bekannten eingestochen
zu haben - als dieser aus der
Straflenbahn stieg und mit
offenen Armen auf ihn zu-
kam. Er habe ihn aber nicht
toten wollen, sagte der Ange-
klagte gestern zum Prozess-
auftakt im  Landgericht
Schwerin. Die Anklage lautet
auf versuchten Mord.

Die  Staatsanwaltschaft
wirft dem 20-Jahrigen vor, im
vorigen Dezember nachmit-
tags auf dem zentralen Ma-
rienplatz der Landeshaupt-

stadt mehrfach mit einem
langen Messer auf seinen Be-
kannten eingestochen zu ha-
ben. Der 16-Jéhrige wurde le-
bensbedrohlich verletzt und
konnte nur durch eine Not-
operation gerettet werden.
Der mutmaflliche Angrei-
fer war nach der Tat zu-
nichst geflohen. Wenige
Stunden spéter stellte er sich
jedoch in Begleitung seines
Vaters der Polizei. Er sitzt
seitdem in Untersuchungs-
haft. Zwischen den beiden

Karin Koslik

hristine Kriiger er-

innert sich noch

ganz genau an den

30. Juli 2016. Seit
diesem Tag diirfen sie und die
anderen Frauen der Freiwilli-
gen Feuerwehr Gresse sich
Deutsche Meister im Feuer-
wehrsport  nennen.  Beim
»Loschangriff Nass®, bei dem
es darum geht, zwei 90 Meter
von der Startlinie entfernt ste-
hende Behélter mit Wasser zu
flillen, lief}en die sieben Wett-
kdmpferinnen 23 andere
Teams hinter sich - in der Fa-
belzeit von 24:53 Sekunden.
Das war deutscher Rekord -
und eine Zeit, die die Gresser
Frauen anschlieflend nie wie-
der erreichten. Auch deshalb
nicht, weil es nach zweimali-
ger Verschiebung erst jetzt,
sechs Jahre spiter, wieder eine
Deutsche Meisterschaft gibt.
Sie wird von heute an im thii-
ringischen Miihthausen aus-
getragen - und die Gresser
Frauen sind erneut dabei. Al-
lerdings nicht, weil sie als Ti-
telverteidigerinnen  gesetzt
waren, ,wir haben uns im Lan-
desausscheid dafiir qualifi-
ziert“, erklart  Kapiténin
Christine Kriiger. Das Team
sei bis auf eine Mitstreiterin.
die gerade im Babyjahr ist,
noch dasselbe wie 2016. Den-
noch hitten die Frauen ge-
mischte Gefiihle, wenn sie an
ihren Start am Sonntag den-
ken. Denn erst hitten sie coro-
nabedingt mehr als zwei Jahre
lang gar nicht trainieren kon-
nen. Dann musste auch noch
der Ubungsplatz wegen Bau-
arbeiten verlegt werden — ,wir

soll es aus verschiedenen | =

Griinden Streit gegeben ha- |-

ben. dpa

trainieren jetzt auf einem rich-
tigen Acker mit Maulwurfshii-
geln und allem, was dazuge-
hort, erzéhlt Christine Krii-
ger. Das mache zwar hart -
aber auch nicht jiinger: ,,Be-
stimmt werden wir das dlteste
Team sein, das an den Start
geht.“ Sie selbst sei mit 44 die
ilteste, das Durchschnittsalter
lage auf jeden Fall iiber 30.
,»und wir sind normale Feuer-
wehrfrauen, keine Sportlerin-
nen, die gezielt nur fiir solche
Wettkdmpfe trainieren®, be-
tont Christine Kriiger. Trotz-
dem freuen sich die Gresser
Frauen auf die Begegnungen
in Miihlhausen.

Dort werden sie auch auf
weitere  Feuerwehrsportler
aus MV treffen. So entsendet
der  Landesfeuerwehrver-
band eine Auswahlmann-
schaft aus je zwdlf Frauen
und Ménnern, die aus Frei-
willigen ~ Feuerwehren in

Wasser marsch!

Feuerwehrsportler aus MV haben Pfingsten bei den Deutschen Meisterschaften
in Thiiringen gleich mehrere Titel zu verteidigen

Die Gresser Feuerwehrfrauen nach ihrem spektakuldren Meisterschaftsgewinn 2016 in Rostock.

sechs Landkreisen sowie von
der Berufsfeuerwehr Rostock
kommen. Auch sie wollen
ihre hervorragenden Platzie-
rungen aus Rostock mdg-
lichst verteidigen. Damals
hatten die Ménner aus MV im
Mehrkampf, der bei ihnen
aus vier Disziplinen besteht,
den dritten Platz belegt. Die
Frauen, bei denen es noch
eine fiinfte Disziplin zu meis-
tern galt, konnten sogar alle
Konkurrentinnen hinter sich
lassen.

»Dass das auch in diesem
Jahr klappt, glaube ich nicht
so recht, meint Teamleiter
Georg Limbach. Denn auch
seine Mannschaften sind &l-
ter geworden, sie bestehen
grofiteils noch aus den Teil-
nehmern der Meisterschaft
vor sechs Jahren. Ein Platz
auf dem Podest sollte seiner
Meinung nach aber dennoch
drin sein, fiir die Frauen- wie
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fiir die Ménnerauswahl. An-
gereist sind beide schon ges-
tern, denn bereits heute fin-
det mit dem Hakenleiterstei-
gen der Wettbewerb in der
ersten Disziplin statt. Am
Sonnabend geht es dann fiir
alle {iber die Hindernisbahn,
fiir die Frauen folgt mittags
die Gruppenstafette und am
Abend stehen die Staffelldufe
mit ihren spektakuldren
Start- und Schlusshindernis-
sen an: Zuerst geht es mit Hil-
fe einer Leiter iiber ein fiinf
Meter langes und zwei Meter
hohes Haus. Zum Schluss
muss mit einem Feuerl-
scher ein Brand geloscht wer-
den - im Vorbeilaufen.

Am Sonntag werden dann
beim ,Loschangriff Nass* die
Gresser Frauen, die nur in
dieser Disziplin starten, auf
die Landesauswahl treffen.
Und die Besten werden ge-
winnen.

GESCHMACKSSACHE

Max is(s)t grillig

Michael H. Max Ragwitz

In den sozialen Medien
brodelt die Schimpfkiiche
dariiber, dass es ein sehr
erfolgreicher Fuflballspieler
gewagt hat, seinem Arger
iiber wenig sinnige Journa-
listenfragen Ausdruck zu
verleihen. Ich bin {ibrigens
ganz der Meinung des Spie-
lers und gebe den schein-
heiligen Fuf3ballmoralisten
in meiner bekannt liebens-
wiirdigen Art Paroli. Ansons-
ten sind mir solche Diskus-
sionen ,,Banane“.

Wie viel besser ist es doch,

sich kulinarisch gut gewapp-
net auf die kulinarischen
Freuden des Sommers vor-
zubereiten. Grillen beispiels-
weise bietet eine breite Pa-
lette an geschmacklichen
Kombinationen und viel
kreativen Spielraum in der
kochenden ,,Champignons-
Liga“. Versuchen Sie sich
doch mal in Kombination
von Backen und Grillen. Das
kann man auch in giitlich-
familidrer Aufgabenteilung
erledigen und macht so viel
Spaf3.

Dafiir bereiten Sie zu-
néchst herzhafte Brtchen

zu. Fiir deren Teig verriihren
Sie etwa 200 Milliliter lau-
warme Milch, 100 Milliliter
lauwarmes Wasser sowie je
einen knappen Teel6ffel Zu-
cker und einen Essloffel Tro-
ckenhefe. Auflerdem werden
450 Gramm Weizenmehl mit
einem halben Teeldffel Salz
vermischt, danach die He-
femische unter Zugabe von
etwa zehn Millilitern Son-
nenblumend! mit dem Mehl
vermengt. Alles gut fiinf Mi-
nuten kriftig kneten, danach
in einer mit Ol ausgefetteten
Schiissel abgedeckt eine an-
derthalbe Stunde ruhen las-
sen. Sodann wird eine gro-
fere Auflaufform eingefettet
und darin der in gleichma-
flige Kugeln geformte Teig
hineingesetzt. Alles noch-

mals eine halbe Stunde gehen
lassen, mit Milch bepinseln
und bei knapp 200 Grad
Ober- und Unterhitze unter
Sichtkontakt ungeféhr eine
halbe Stunde backen. Dann
werden die Brotchen aus
dem Ofen entlassen und mit
einem piirierten Gemisch
aus 50 Millilitern Wasser,
zwei Essloffeln Ol sowie Salz,
Knoblauchzehen (ganz nach
Geschmack) und einem gu-
ten halben Bund Dill oder
Petersilie {ibergossen und
nach einer viertelstiindigen
Ruhezeit zusammen mit dem
Gegrillten genossen.

Und letzteres hat es ge-
schmacklich kniippeldick in
sich. Dafiir schneiden Sie
eine kleine Wassermelone
in dickere Balken und lassen

die eine gute Stunde im TK-
Fach frieren. Danach wird
die Melone auf dem Grill
kurz und scharf angebraten,
dann mit etwas Zitronensaft
und wenig Salz gewiirzt. In
der Zwischenzeit bereiten
Sie eine Salsa zu, die Sie aus
einer geschilten, klein ge-
wiirfelten Gurke, reichlich
Zitronensaft, Olivendl, even-
tuell Chili-Flocken sowie
Korianderbldttern herstellen
und mit Salz und Pfeffer
abschmecken. Angerichtet
wird mit der Melone, der
Salsa sowie mit einem ge-
grillten Steak Threr Wahl.
Das kénnen beispielsweise
Schweinerticken- aber auch
anspruchsvollere -Steaks
sein, die Sie mit Kriutern
wie getrocknetem Thymian,

Oregano und Chili-Flocken
kriftig einreiben, mit Oli-
vendl bestreichen und beid-
seitig gut zwei Minuten bra-
ten, kurz ruhen lassen und
mit grob gemorsertem Pfef-
fer bestreuen. Dazu die Brot-
chen und ein Glas guten
Weins. Diese Kombi wird
sicher nicht wegen ge-
schmacklichen Foulspiels
abgepfiffen. Mahlzeit.

Unser Autor gibt in seinen
Kolumnen
Anregungen
fiir eine ab-
wechslungs-
reiche

Kiiche.

, Mehr Infos
unter
www.kulinarische-portraits.de




