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Berufung nach
Prozess gegen
Schleuser
eingelegt

PASEWALK  Der Prozess
gegen vier Schleuser, die im
Herbst 2021 Migranten iiber
die sogenannte Belarus-
Route nach Vorpommern ge-
bracht haben, geht in die
nichste Instanz ans Landge-
richt. Wie ein Sprecher des
Amtsgerichts Pasewalk ges-
tern sagte, haben die Ver-
urteilten und die Staatsan-
waltschaft Berufung gegen
das Urteil eingelegt.

Die vier Madnner waren am
2. Mai wegen gemeinschaft-
lichen Einschleusens von
Ausléndern zu Freiheitsstra-
fen verurteilt worden. Sie
hatten gestanden, die 17
Fliichtlinge im  Oktober
2021 von der polnisch-weif3-
russischen Grenze abgeholt
und iiber rund 1000 Kilome-
ter durch Polen in einem en-
gen  Transporter  nach
Deutschland gebracht zu ha-
ben. (AZ:301 Ls 1/22) Die 35
und 27 Jahre alten Hauptti-
ter, die zur Absicherung ein
Pilotfahrzeug fuhren, erhiel-
ten zwei Jahre und neun Mo-
nate Haft, ihre Komplizen
aus dem Transporter zwei
Jahre und sieben Monate.

Richter Gerald Flecken-
stein hatte erklirt, dass die
Migranten Leiner un-
menschlichen und erniedri-
genden Behandlung ausge-
setzt wurden.“ Die Staatsan-
waltschaft hatte noch jeweils
eine etwa ein Jahr héhere
Strafe verlangt.

Der Transport flog in
Tadenthin in Vorpommern
auf, wo die Bundespolizei
die Migranten und drei der
Verurteilten fasste. Der vier-
te Schleuser fliichtete. Er
wurde spéter bei Schwerin
gefasst. dpa

Im Herbst 2021 kam es ver-
mehrt zu Schleuseraktivitdten
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Riigen:
Koénigsstuhl
vor Schlieffung

sassNITz Eine der grofien
Attraktionen der Ostsee-
insel Riigen bleibt den grof-
ten Teil des Sommers ge-
schlossen: Nur noch bis zum
30. Juni kénnen Touristen
auf den 118 Meter hohen
Kdnigsstuhl die Aussicht
genieflen. Dann wird das
Wahrzeichen gesperrt. Im
Frithherbst soll eine neu
errichtete Aussichtsplatt-
form erdffnet werden.
Wenige Wochen vor der
Schliefung des Konigsstuhls
erwartet der Nationalpark
auf Riigen mehr Ausfliigler
auf den Kreidefelsen.

An der neuen Aussichts-
plattform wird seit dem ver-
gangenen Jahr gearbeitet.

Opa lasst Saugling
allein im Auto

Fahrer stellte Wagen auf Parkplatz in Ludwigslust ab und ging in Kantine

Marlena Petersen

in Grofyvater lief3

seinen vier Mona-

te alten Enkel ei-

nige Zeit allein im
Auto zuriick. Am Mittwoch
gegen 12 Uhr stellte der
Mann auf einem Parkplatz
nahe der Stadthalle in Lud-
wigslust seinen Wagen ab
und lief} das Kind in der Ba-
byschale im Wagen. Gliick-
licherweise machten die
Schreie des Babys Passan-
ten aufmerksam, die sofort
halfen.

Da das Fahrzeug nicht
verschlossen war, nahm
eine Frau eigenen Angaben
zufolge das Baby an sich, um
es zu beruhigen. Auch ein
Mann wurde auf das Ge-
schrei aufmerksam. Sie rie-
fen umgehend die Polizei.
»Die Passanten haben vollig
richtig gehandelt und Zivil-

Polizeiinspektion Ludwigs-
lust.

Der 65-Jdhrige soll etwa
15 Minuten spiter auf dem
Parkplatz erschienen sein,
berichteten Zeugen. Er
setzte den Sdugling dann
zuriick ins Auto und fuhr
davon. Die Polizei traf den
Grofivater mit dem Enkel
wenig spiter in seiner Woh-
nung an. Auf den Vorfall an-
gesprochen, gab er an, das
Auto auf dem Parkplatz un-
verschlossen abgestellt, ein
Fenster einen Spalt ge6ffnet
und kurzzeitig eine nahelie-
gende Kantine aufgesucht
zu haben. ,Es besteht der
Verdacht einer Straftat®,
sagt Wiechmann. Er hatte
die Aufsichtspflicht und der
ist er moglicherweise nicht
nachgekommen.

Die Polizei ermittelt nun
zu dem Fall. ,Wir werden al-
le Beteiligten anhéren®, so

»Die Passanten haben
vollig richtig gehandelt
und Zivilcourage

gezeigt*

Klaus Wiechmann
Sprecher der Polizeiinspektion
Ludwigslust

waltschaft, wie es weiterge-
he. Die Polizei rief einen
Krankenwagen und lief} den
Sdugling in der Wohnung
des Mannes untersuchen.
»An erster Stelle stand das
Wohl des Kindes“, so
Wiechmann.  Gliicklicher-
weise hatte das Kind den
Vorfall unbeschadet {iiber-
standen.

Das kann jedoch auch an-
ders ausgehen. ,Vor allem
bei steigenden Temperatu-
ren kann es gefdhrlich wer-

aufheize, werde leicht
unterschitzt. Wie schnell
genau, hat der ADAC bereits
in einer Untersuchung 2017
nachgewiesen. Bereits nach
30 Minuten werde eine kri-
tische Temperatur von 50
Grad im Fahrzeuginneren
erreicht. ,,Nach rund 60 Mi-
nuten ist die Spitzentempe-
ratur erreicht®, heifdt es in
der Untersuchung vom
ADAC. Diese steige dann
nur noch langsam weiter an,
sodass es im Innenraum
eines Autos nach nur 90 Mi-
nuten Parken in der Mit-
tagssonne sogar fast 60
Grad heif$ werden konne.
Dass ein Sdugling oder
ein Kleinkind allein im Auto
gelassen werde, komme
gliicklicherweise aber nicht
héufig vor, so Wiechmann.
Wenn jemand so eine kriti-
sche Situation bemerkt,
sollten umgehend Rettungs-

Revision
abgewiesen:
Lebenslange

Haft gilt

RosTock Fiir einen heimtii-
ckischen Mord an einem
Freund muss ein Mann aus
Rostock nun endgiiltig le-
bensléinglich hinter Gittern
bleiben. Wie eine Sprecherin
des Landgerichts Rostock
gestern sagte, hat der Bundes-
gerichtshof die Revision des
Verurteilten gegen das Urteil
als ,,unbegriindet verworfen.
Damit sei das Urteil rechts-
kriftig. Das Landgericht hatte
den 37-jahrigen Rostocker am
2. August 2021 wegen Mordes
zu einer lebenslangen Frei-
heitsstrafe  verurteilt. Zu-
gleich wurde die Unterbrin-
gung in einer Sicherungsver-
wahrung angeordnet.

Der Vorfall hatte sich im
Mai 2020 in der Rostocker
Wohnung des Titers ereignet.
Nach Uberzeugung des Land-
gerichts schlief das Opfer auf
cinem Sofa nach ecinem
Abend mit viel Alkohol und
Drogen. Der Verurteilte habe
ihm mit Messet, Schere und
Machete mindestens 50 Ver-

liber die sogenannte Belarus- | courage gezeigt®, sagt Klaus Klaus Wiechmann. Dann den®, sagt Klaus Wiech- kréfte eingeschaltet wer- | letzungen zugefiigt. Der
Route. Foto: dpa | Wiechmann, Sprecher der entscheide die Staatsan- mann. Wie schnell ein Auto  den. Mann verblutete. dpa
GESCHMACKSSACHE fiinf Millimeter dicke Stiicke mir ein frisches Kartoffel-

Max is(s)t ironisch...

Jeder Mensch kann kochen.
Meint Ex-Fernsehkdchin
Sarah Wiener, die heute in
der politischen EU-Kiiche
mitkocht. Ganz Unrecht hat
sie ja nicht. Es sei denn, man
kann das, was auf den Tisch
kommt, auch essen. So viel
zum Thema Ironie. Letzten
Sonntag war in Hagenow
Biirgermeister-Wahl. Da hat
mir der alte und neue Rat-
haus-Chef verraten, dass er
meine Kolumnen regelma-
flig liest und sogar manches
nachkocht. Was mitunter
fehlschlégt und eine Fertig-
pizza als Ersatz nétig macht.

Grund genug, ihm zu helfen,
seine Kochlust zu entwi-
ckeln. Sekundiert hat mir
dabei Heinz Imhof aus Ber-
lin. Der friihere Sternekoch,
Hoteldirektor und Welten-
bummler hat schliefilich die
Losung aufgestellt: ,,Jeder
hat das Recht auf eine eigene
Currywurst.“ Und wo er
recht hat, hat er recht und
seine internationalen
Waurst-Geliiste in einem tol-
len Buch zusammengestellt.
Die bibliografischen Anga-
ben dazu entnehmen Sie
meiner virtuellen Rezeptot-
hek. Googeln hilft auch.

Geht mit den richtigen Such-
worten ganz leicht.

Damit er seine These be-
weisen kann, habe ich ihn
wegen einer norddeutschen
Variante angehauen. Er ent-
wickelte mir spontan einige
»Nordische Kombinatio-
nen“. Die sind zwar ein biss-
chen verriickt, meint er.
Aber so seien wohl alle seine
Currywurst-Rezepte. Exklu-
siv geeinigt haben wir uns
auf eine ,,Gelbe Currysofie
mit Matjes, Apfel und roter
Zwiebel“. Dafiir miissen Sie
fiir vier Personen zwei statt-
liche Matjesfilets eine Stun-
de wissern, abtropfen lassen
und in fingerdicke Streifen
schneiden. Dann wird ein
Apfel geschilt, geviertelt
und entkernt quer in etwa

geschnitten. Das gleiche
Schicksal ereilt eine rote
Zwiebel. Die wird allerdings
nur in zwei Millimeter dicke
Scheiben geschnitten. Keine
Bange, es kommt niemand,
der das mit der kulinari-
schen Schieblehre misst.
Die Zwiebeln werden nun
in einem Essloffel Olivendl
angeschwitzt und der Masse
ca. zehn Gramm gelbe Cur-
rypaste aus der Tube, alter-
nativ auch eine Mische aus
Ketchup und Currypulver,
beigefiigt. Alles mit einem
kleinen Korn abléschen, 200
Milliliter Kondensmilch da-
zugeben, gut verriihren und
drei Minuten kécheln lassen.
Dannkoénnen die Apfelschei-
ben den Sprung in die Sofe

wagen. Alles noch einmal
kurz aufkochen lassen und
einen Essloffel Honig unter-
rithren. Wegen dem Kém
frage ich den Schopfer dieser
kulinarischen Weltneuheit
mal, ob auch ein ,,Mann un
Fru“ denkbar ist.

Final kommen noch die
trocken getupften Matjes-
filets in die warme Sofie.
Angerichtet werden die vier
in Olivenol gebratenen und
mundgerecht aufgeschnit-
tenen Rindswiirste, ich ver-
wende die Ludwigsluster
Currywiirste in Eigenhaut,
mit der pikanten Sof3e. Gar-
niert wird mit Dill. Der ist
zwar nicht so mein Ding,
aber um originér zu bleiben,
folge ich der Empfehlung
des Meisters. Dazu lasse ich

brétchen schmecken. Und
um den Bogen zur Ironie
zu schlieflen: Die Verklap-
pung einer danebengegan-
genen Zubereitung erdffnet
in jeder Beziehung neue
Erkenntnisse fiir die ndchste
Sofle. Mahlzeit.

Unser Autor gibt in seinen
Kolumnen

Sty Anregungen

3 fir eine ab-

wechslungs-

reiche

Kiiche.
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