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Opfer leidet
bis heute

Nach Vergewaltigung von 18-Jahriger:
Angeklagter schweigt

Winfried Wagner

m Prozess um die
mutmaflliche Verge-
waltigung einer 18-
jéhrigen Frau hat der
Angeklagte zu Beginn der
Verhandlung am Landge-
richt Stralsund keine Anga-
ben gemacht. Sein Anwalt
sagte aber, dass er eine Er-
kldrung fiir seinen Mandan-
ten am néchsten Prozesstag
vorbereite. Das Opfer schil-
derte gestern unter Trénen,
wie sie im Dezember un-
weit eines Imbiss-Lokals in
Wolgast vom Titer ange-
sprochen, in ein Gebiisch
gezerrt und sexuell miss-
braucht wurde. ,Ich habe
versucht, mich zu wehren,
aber er hat mir Mund und
Nase zugehalten®, sagte sie.
Fs sei gegen ihren Willen
zum  Geschlechtsverkehr
gekommen, der Mann habe
nach Alkohol gerochen.

Die Greifswalder Rechts-
medizinerin Anja Klann
stellte im Prozess das DNA-
Gutachten vor, das nach
Festnahme des 34-Jahrigen
drei Tage nach dem Vorfall
erarbeitet worden war. ,,Die
Spuren sind sehr eindeu-
tig“, sagte Klann. Bei meh-
reren Abstrichen von unter-
schiedlichen Korperteilen
der Frau sei auch die DNA

des Angeklagten gefunden
worden.

Der Vorfall hatte sich am
18. Dezember 2021 etwa
eine Stunde vor Mitter-
nacht ereignet. Sie habe
sich nach der Arbeit noch
etwas zu Essen geholt und
mit einer Freundin telefo-
niert, sagte die 18-Jahrige,
die als Verkéuferin arbeite-
te. An dem Imbisslokal sind
abends oft Leute unter-
wegs. Auf dem Riickweg ha-
be ihr der Mann auf seinem
Handy die Frage gezeigt, ob
sie Sex wolle. Das habe sie
energisch verneint.

Wegen der Dunkelheit
habe sie das Gesicht des Té-
ters nicht genau sehen kén-
nen. Im Gericht erklérte die
Frau, dass der Angeklagte
als Tiéter in Frage komme.
Das verletzte Opfer kam in
eine Klinik. Sie sei noch im-
mer krankgeschrieben und
leide bis heute unter den
psychischen Folgen.

Der 34-jahrige Mann war
drei Tage nach der Tat in
Wolgast verhaftet worden.
Er habe wenige Schrammen
gehabt, von denen unklar
sei, woher sie kommen, sag-
te ein Gutachter. Sie wiir-
den zu dem geschilderten
Ablauf passen.

Der Prozess wird heute
fortgesetzt. dpa

Selbstjustiz-Fall:
Revision eingelegt

NEUBRANDENBURG Das Urteil
des Landgerichts Neubran-
denburg im  Selbstjustiz-
Prozess von Lirz wird vom
Bundesgerichtshof ~ iiber-
priift. Wie ein Sprecher des
T.andgerichtes gestern sagte,
hat der Verteidiger der 27-
jahrigen Haupttdterin als
einzige beteiligte Seite Revi-

sion gegen die Verurteilung
eingelegt. Die Frist war am
Dienstag abgelaufen. Die
Frau war vor einer Woche
wegen geféhrlichen Korper-
verletzung, Freiheitsberau-
bung und Aussetzung zu vier
Jahren und neun Monaten
Freiheitsstrafe  verurteilt
worden. dpa
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Aktivisten drehen an Erdolleitung

pEmMIN Aktivisten der Gruppe ,Letzte
Generation“ haben gestern in der Néhe
von Demmin (Mecklenburgische Seen-
platte) versucht, Absperrventile einer
Pumpstation der Erdolleitung Ros-
tock-Schwedt abzudrehen und so den
Olfluss zu unterbrechen. Nach Anga-
ben der Organisation ist dies gelungen,
nach Angaben der Polizei nicht.

Zwei Manner im Alter von 66 und 72
Jahren seien zur Vernehmung mit aufs
Revier genommen worden, sagte ein
Sprecher der Polizeiinspektion Neu-

richtet.

brandenburg. Der Einsatz sei nach zwei
Stunden beendet gewesen. Gegen die
Beteiligten werde wegen des Verdachts
der Stérung Offentlicher Betriebe,
Sachbeschidigung und Hausfriedens-
bruchs ermittelt. Sie hitten Sachscha-
den in Hohe von rund 300 Euro ange-

Nach Angaben von ,Letzte Genera-
tion“ haben Aktivisten an fiinf Stellen
in Deutschland Notfall-Absperrventile
von Pipelines zugedreht und damit den
Olfluss zum Erliegen gebracht. Bei den

hief} es.
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Leitungen handele es sich um Rohdl-
sowie Produktdl-Pipelines aus Russ-
land, Norwegen und den Niederlanden,

Fiir die kommenden Tage kiindigte
»Letzte Generation® an, weitere Pipe-
lines abdrehen zu wollen. Die Aktivis-

ten fordern von Wirtschafts- und Kli-

maminister Robert Habeck (Griine)
eine Erkldrung, dass es keine neue fos-
sile Infrastruktur und insbesondere
keine neuen Ol-Bohrungen in der
Nordsee geben soll.

dpa

Urteil gegen ehemaligen
Awo-Funktionar rechtskraftig

SCHWERIN  Das
Urteil ~ wegen
schwerer  Un-

' Z treue gegen den

£ ehemaligen
Kreisgeschifts-
fiihrer der Arbeiterwohlfahrt

(Awo) Miiritz, Peter Olijnyk,

kann vollstreckt werden. Der

Bundesgerichtshof ~ (BGH)

habe die Revision gegen das

Urteil des Landgerichts

Schwerin vom Juni 2021 ab-

gewiesen, sagte ein Sprecher

des Landgerichts. In dem

Prozess, in dem es um das
iiberhhte Gehalt ging, war
Olijnyk zu drei Jahren Ge-
fangnis verurteilt worden.
Laut Urteil hatte der inzwi-
schen 73-Jihrige 2005 dafiir
gesorgt, dass sein Jahresge-
halt ohne ersichtlichen
Grund um 30 Prozent auf
120 000 Euro jahrlich erhoht
und ihm zusétzlich Prémien
ausgezahlt wurden. 2012 si-
cherte er sich den Anspruch
auf eine Betriebsrente von
monatlich 2000 Euro. Diese

wurde zwar nie ausgezahlt,
musste von der AWO aber
mit Riicklagen abgesichert
werden.

Bewihrungsstrafe
fiir Mitangeklagten

Insgesamt veruntreute Olij-
nyk laut Urteil eine Million
Euro des Awo-Vermdgens —
wenngleich davon letztlich
nur 350 000 Euro in seine Ta-
schen flossen, die aus seinem
Vermogen eingezogen wer-

den sollen. Gegen den mitan-
geklagten fritheren Awo-
Kreisvorsitzenden Gotz-Pe-
ter Lohmann hatte das Land-
gericht eine Bewihrungsstra-
fe von eineinhalb Jahren we-
gen Beihilfe verhingt, die
Lohmann akzeptierte.

Er hatte die ihm von Olij-
nyk vorgelegten Vertrige mit
blindem Vertrauen unter-
schrieben. Im Prozess raum-
te der ehemalige SPD-Bun-
destagsabgeordnete ein, dass
dies ein Fehler war. afro

GESCHMACKSSACHE

Max is(s)t schrag ...

Michael H. Max Ragwitz

Meine spargeligen
Grundsitze sind ehern: Nur
in der angestammten Zeit,
nur aus der unmittelbaren
Region, ohne Schnick-
schnack wie Sauce Hollan-
daise und ohne vorgebra-
tenes Schnitzel aus dem
Grofdmarkt. Aber bis Jo-
hanni génne ich mir die
weiflen oder violetten Stan-
gen schon mal mit einem
Wiener Schnitzel,
Schwenkkartoffeln und zer-
lassener Butter. Ausnah-
men bestitigen die Regel,
die der griine Spargel bie-

tet. Da lasse ich mich gern
zu schragen geschmack-
lichen Kombinationen ver-
fiihren. So geschehen kiirz-
lich in der Sportgaststitte
im erzgebirgischen Leu-
kersdorf. Dort tischen
Claudia Lapp6hn und ihr
Team bodenstédndige und
auch raffinierte Gerichte
auf. Dazu gehdren auch
Bandnudeln mit Garnelen
und eine Kombi aus griinem
Spargel und Rhabarber.

Die musste ich mir antun
und auch nachkochen. Ran
an die Stangen. Ich ver-
spreche, dass das Kopfkino
sich in geschmacklich-

schriger Hinsicht als Irr-
tum erweist. Schneiden Sie
den Spargel Threr Wahl in
kleine Rauten oder leicht
schrig in Scheiben. Auch
dem geschilten Rhabarber
bleibt der Gang unters Mes-
ser nicht erspart. Ebenfalls
in kleinen Stiicken ge-
schnitten wird er ordentlich
gezuckert und mit etwas
Salz sowie einem guten
Schuss Zitronensaft ge-
wiirzt. Letzteres sollten Sie
aber nicht zu friih tun, da-
mit das Gemiise nicht zu
labbrig-matschig wird. Jetzt
ist es an der Zeit, Spargel
und Rhabarber miteinander
zu vermihlen. Beide gesel-
len sich zur dritten Zutat
Threr Wahl, die bereits in
der Pfanne schmurgelt. Sie
sollten nun etwa eine halbe

Minute bei guter Hitze mit-
gebraten werden. Neben
Garnelen konnte ich mir
auch Jakobsmuscheln,
Fischwiirfel, Geschnetzel-
tes oder Gefliigel a la Fri-
kassee vorstellen.

Tipp: Das Gemiise lieber
etwas weniger anbraten,
damit keine unerwiinsch-
ten Roststoffe entstehen
oder der Rhabarber durch
den Zucker karamellisiert.
Verwenden Sie weif3en oder
violetten Spargel, sollten
Sie den lieber nicht mit
anbraten, weil der dadurch
bitter werden kann. Das
Ganze wird mit Spargel-
fond abgeldscht und final
Birlauch-Butter darunter-
gemischt. Das ergibt eine
fein-cremige Konsistenz.
Ubrigens: Weitere ,,schri-

ge“ Spargel-Variationen
bietet meine virtuelle Re-
zeptothek.

Bei den Nudeln miissen
Sie ausprobieren. Frische
Nudeln konnen gleich mit
in die Pfanne gehauen und
gegart werden. Ich war gut
beraten, dass ich die griinen
Bandnudeln separat in ge-
salzenem Wasser al dente
gegart und auf dem Teller
unter das Gemiise gehoben
habe. So kann man auch
die Nudelmenge auf die
Beilage abstimmen, um den
origindren kombinatori-
schen Gemiise-Geschmack
wirken zu lassen. Haben
Sie keinen Spargelfond zur
Verfiigung, kénnen Sie die
noch nicht ganz zu Ende
gegarten Nudeln noch mit
etwas Nudelwasser kurz

einkochen, ohne dass sie
,,€ bissel driibernaus*, also
glibbrig-weich schmecken,
wie der ,,gemeine“ Sachse
sagen wiirde. Mein Fazit

in Abwandlung eines
Sprichworts: Geschmack,
der zundchst schrig anmu-
tet, macht den Genuss erst
interessant. In diesem Sin-
ne: Mahlzeit. Und dabei
den Kopf schén gerade hal-
ten.

Unser Autor
' gibtin seinen
" Kolumnen
~ ~ Anregungen
fiir eine ab-

Kiiche. Mehr Infos unter
www.kulinarische-portraits.de



