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Ist Hausverbot fiir Kinder
im Restaurant ein Hilferuf?

Die Aufregung ist grof3: Eltern, die ihre Kinder in der Gaststatte ,,auf den Tischen

«

tanzen lassen - ein Wirte-Ehepaar in MV verhangte ein Hausverbot

Anja Bolck

in Gastwirt erklér-

te 2018 auf Riigen,

er dulde in seinem

Restaurant ab 17
Uhr keine Kinder unter 14
Jahren mehr. Tischdecken
wiirden von Nachbartischen
runtergezogen, Essen he-
rumgeworfen. Dies passiere
einfach zu oft. Damit ent-
fachte er deutschlandweit
cine Diskussion dariiber, wie
weit Gastwirte gehen diir-
fen.

Jetzt sorgt erneut ein Res-
taurant in MV fiir Schlagzei-
len. Es geht um bekritzelte
Wiinde, Ketchup an Polster-
mdobeln, um Eltern, die nicht
einschreiten, wenn ihre Kin-
der sich nicht benechmen.

Ricarda Biebl und ihr
Mann Stefan haben die Nase
voll. Die Betreiber des
»Schipperhus“ im Ostsee-
bad Dierhagen, bekannt fiir
ihr nettes Ambiente, verkiin-
den auf ihrer Webseite und
in ihrem Schaukasten: , Lie-
be Giiste, aufgrund vieler un-
schéner Ereignisse in der
Vergangenheit haben wir
uns dazu entschlossen, kei-
ne Familien mit Kindern
unter 12 Jahren mehr zu be-
wirten.“ Fiir diesen Ent-
schluss erleben die beiden in
den sozialen Medien nun
Anfeindungen, die ihnen auf
den Magen schlagen. Nicht
nur als Kinderhasser werden
sie beschimpft.

Dabei hatte sich Ricarda
Biebl, selbst vierfache Mut-
ter, die Entscheidung nicht
leicht gemacht. Am meisten
wurmte sie, wenn Eltern
nicht einschritten oder wei-
ter auf ihr Handy starrten,
wenn ihr Nachwuchs Unfug
anstellte.

Auch Lars Schwarz, Chef
des Hotel- und Gaststiitten-
verbandes MV, hat inzwi-
schen vom Hausverbot er-
fahren. Er deutet das Ganze
als einen Hilferuf von Kol-
legen“. Er selbst kenne als

Restaurantinhaber  solche
Situationen. ,,Nicht die Kin-
der sind das Problem, son-
dern die Eltern“, sagt Lars
Schwarz. ,Immer wieder
kommt es vor, dass Kinder
Narrenfreiheit haben, wih-
rend die Eltern tiefenent-
spannt dasitzen. Das ist
dann eine schwierige Grat-
wanderung fiir unsere Mit-
arbeiter. Withrend sich eini-
ge Giste gestort fiihlen, er-
greifen andere Partei fiir die
Kinder, mit Siitzen wie, wir
waren doch auch mal klein.
Das stimmt, aber wir kénnen
in den Restaurants nicht die
Erziechung von Eltern und
Schule iibernehmen.“

Genug Angebote
fiir Kinder in MV

Der Dehoga-Chef hilt es fiir
richtig, dass ein Restaurant
selber entscheide, wen es be-
dienen méchte. ,Es ist mei-
ne unternchmerische Frei-
heit, welche Ausrichtung ich
als Haus wihle. In den Ho-
tels gibt es beispiclsweise ja
auch Pool-Zeiten nur fiir Er-
wachsene. Wenn Wirte mer-

Am Tisch sitzen und essen - manche Kinder haben es nicht von den Eltern gelernt.

ken, dass sich Giste durch
Larm oder Radau gestort
fiihlen und sich abwenden,
gefihrdet das auch ihre Exis-
tenz.“

Die Entscheidung der
»Schipperhus“-Wirte diirfe
nach Ansicht von Lars
Schwarz jetzt nicht skanda-
lisiert werden. Letztlich
handele es sich um einen
Einzelfall. Die Zahl an Be-
trieben und Restaurants in
MV, in denen Familien will-
kommen sind, sei riesig. Im
Tourismusland Nr. 1 wiirden
Angebote fiir Kinder immer
weiter ausgebaut.

Fir die Wirte Ricarda
Biebl und Stefan Biebl-Piek-
ser wiinscht er sich, dass der
Wirbel bald voriibergeht.
»Es ist nicht gut, dass ihr
Restaurant jetzt durch An-
feindungen schlechte Be-
wertungen abbekommt, so
Dehoga-Chef Lars Schwarz.
»Ich finde es mutig, dass sie
diesen  Schritt gegangen
sind.“ Vielleicht kurbele es
die Diskussion an, ob Kinder
immer alles diirfen sollten.

Inzwischen melden sich
in den sozialen Netzen und
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Restaurant-Bewertungs-
plattformen im Internet im-
mer mehr Leute zu Wort, die
Ricarda Biebl und ihren
Mann Stefan unterstiitzen.
Auf Restaurant Guru bei-
spielsweise schreibt eine
Bettina: ,,Wer nicht erziehen
kann, muss drauflen bleiben,
prima! Erhéht den Wohl-
filhlcharakter Threr Lokali-
tit. Bin ganz bei Thnen, sagt
eine Mutter von zwei er-
wachsenen Kindern und
chemalige Gastwirtin.“ Tan-
ja meint: ,,Meinen héchsten
Respekt zuerst! Wir waren
einmal da und wenn wir wie-
der in ihre Richtung fahren,
kommen wir selbstverstind-
lich wieder. Dieses sollte El-
tern endlich mal einen
Denkanstof ihrer Erziechung
vor Augen halten!“ Und Jiir-
gen schreibt: ,Vollkommen
verstiindlich Thre Entschei-
dung. Auch wir erlebten
mehrmals in  Gaststitten
diese unerzogenen Kinder.
Wobei die Eltern noch frech
wurden, wenn die Giste et-
was sagten. Lassen Sie sich
nicht unterkriegen, wenn
man Sie beschimpft.“

Sollte es in Gaststdtten eine
Altersbeschrinkung geben?

PRO

Miriam Scharlibbe

Ein Restaurant ist
kein Billebad

Haben Sie von dem Hotel
gehort, in dem es einen
Pool nur fiir Erwachsene
gibt? Oder von der Sauna,
die Kinder unter drei Jah-
ren nicht reinlédsst? Regen
Sie sich auch iiber diese
Warnhinweise auf: , Nicht
vom Beckenrand sprin-
gen®, ,, Achtung, kein 6f-
fentlicher Spielplatz*
oder ,,Betreten der Bau-
stelle verboten! Eltern
haften fiir ihre Kinder“?
Nein? Eben! Wie kann es
dann sein, dass sich
Deutschland alle paar
Jahre iiber Gastronomen
zerstreitet, die das gleiche
Recht fiir ihre Gaststuben
anwenden? Ein Restau-
rant ist kein Billebad.
Menschen gehen dorthin,
um dem lautstarken All-
tag zu entflichen und zu
entspannen. Die Regeln
sind einfach. Der Gast
sitztam Tisch, der Kellner
lauft. Wer eine zusitz-
liche Kinderbetreuung
wiinscht, der findet vor
allem an Nord- und Ost-
see geniigend Gastrono-
mie, Cafés mit extra Mal-
biichern und kreativen
Namen auf der Speise-
karte. Angebote fiir die
Familie gibt es genug.
Warum sollte es nicht
auch Restaurants geben,
die sich auf eine iltere
Zielgruppe konzentrie-
ren? Und sicher genieflen
etliche Eltern gerne kin-
derfreie Abende.

Wer jetzt ,,Diskrimi-
nierung* schreit, der mé-
ge bitte iiberlegen, ob er
genauso darauf achtet,
dass Restaurants barrie-
refrei sind. Wer im Roll-
stuhl sitzt, der wird in
Deutschland nidmlich im-
mer noch von mehr Lo-
kalen ausgeschlossen als
jedes Kind.

KONTRA
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Martin Schulte

Kinder kénnen nichts
fiir ihre Defizite

Kinder kénnen richtig
nerven, das steht aufler
Frage. Sie konnen nicht
gut stillsitzen, sie sind
laut - und oft genug kleb-
rig vom Kopf bis zu den
Fiilen. Trotzdem kann
niemand ernsthaft wol-
len, dass sie deshalb erst
ab zwolf Jahren ins Res-
taurant diirfen. Zugege-
ben, hier wird ein Ein-
zelfall diskutiert. Aber es
ist einer, der recht ein-
drucksvoll eine grund-
sitzliche Entwicklung in
unserer Gesellschaft skiz-
ziert, nimlich die zuneh-
mende Auslagerung jener
Bereiche, die nicht - oder
nicht mehr - in die Wohl-
fiihlwelt der Hedonisten,
Selbstoptimierer und In-
dividualisten passen. Die
Unterkunft fiir Gefliich-
tete um die Ecke? Mig-
ranten im Viertel? Ein
Kindergarten in der
Nachbarschaft? Da endet
oft genug die Toleranz,
und die schrige Argu-
mentation beginnt. Dabei
geht es eigentlich um
ganz andere Fragen.

Denn Kinder, die sich
nicht benehmen kdnnen,
die keine Grenzen und
Regeln kennen, sind ja
nicht selbst verantwort-
lich fiir ihre Defizite, son-
dern vielmehr die Opfer
iiberforderter Eltern. Un-
zihlige Statistiken, aber
auch Erfahrungsberichte
von Pidagogen belegen,
dass die Zahl iiberforder-
ter Eltern zunimmt.

Wenn die Géren am
Nachbartisch mal wieder
so richtig nerven, hilft es
meist, sich einfach mal
kurz an die eigene Kind-
heit zu erinnern. Die war
garantiert auch ziemlich
oft laut, unruhig - und
sehr klebrig.

GESCHMACKSSACHE

Max is(s)t dialektisch ...

Michael H. Max Ragwitz

Beim Lesen von Rezepten
muss ich oft licheln, welche
Namensgebungen in Koch-
biicher alle Couleur Einzug
halten. Da sind mir kuriose
Fantasienamen a la ,,Schei-
terhaufen noch die liebsten,
weil dann ohnehin niemand
weif3, was gebraten und ge-
kocht wird. Aber im Rahmen
der Resteverwertung einem
Salat die Herkunftsbezeich-
nung ,,Thiiringer Brotsalat“
zu verpassen, weil sich da-
runter eine in die Tage ge-
kommene Thiiringer Brat-

wurst tummelt, das geht mir
schon etwas gegen die ge-
schmacklich-definitorische
Hutschnur. Was nicht heif3t,
dass es nicht gut mundet.
Mein Motto aber ist auch in
dieser Hinsicht: ,\Was drauf
steht, muss auch drin sein.“
Uberraschungen nicht aus-
geschlossen ...

Dialektisch um die Ecke,
wie ich manchmal denke,
mochte ich Thnen deshalb
heute eine etwas variierte
mecklenburgisch-thiiringi-
sche Freundschaftsspeise
anbieten. Die kennt (nicht
nur) der Mecklenburger

unter der Bezeichnung ,Bir-
nen, Bohnen und Speck®.
Dazu schneiden Sie zunichst
zwei Scheiben gepdkelten
und gerducherten Bauch-
specks in dicke Streifen. Der
ist vom Fleischer in Schwe-
rin. Aulerdem wird etwa ein
halbes Pfund gekochte, ge-
pellte Kartoffeln geviertelt
oder gewiirfelt. Erst kommt
der Speck in eine mit Ol
erhitzte Pfanne, dann folgen
die Kartoffeln. Alles gut
schwenken, bis das Ganze
eine schone goldbraune Far-
be hat. Ebenfalls langsam
mitbraten miissen eine fein
gewiirfelte Zwiebel und ein,
zwei gehackte Knoblauch-
zehen. Von der darf’s auch
eine mehr sein.

Nun haben geschnippelte,

ein paar Minuten in Salz-
wasser gekochte und dann
eiskalt abgeschreckte Boh-
nen ihren Auftritt. Die ver-
mabhlen sich schliefilich mit
Birnenspalten, Petersilie,
Majoran und Bohnenkraut.
Alles ,Made in Mecklen-
burg“. Abgeschmeckt wird
mit Salz und Pfeffer. Final
wird die moglichst grof3e
Pfanne noch mit Gemiise-
oder Fleischbriihe aufgefiillt.
Davon aber nur so viel, dass
die anderen Zutaten nur
darin schwimmen, jedoch
nicht vollig bedeckt sind.
Damit daraus nun auch
eine treffliche geschmack-
liche Freundschaft wird, ver-
wende ich einen Teil der
Briihe dazu, um darin kleine
Kl6f3chen zu garen, die ich

aus Bratwurstmasse forme.
Wat ein Gliick, ich habe
noch eine Packung Original
Thiiringer Bratwurst mit
markantem Majoran-Anteil
auf Lager. Passt. Man kann
die Wiirste, die fiir mich den
Bratwurst-Himmel auf Er-
den ausmachen, natiirlich
auch braten und dann wie
eine Currywurst in Scheiben
schneiden und der schmack-
haften Pfanne beifiigen.
Dazu ein ,Mann un Fru“
und ein Bier - das lob ich
mir. Letzteres muss nicht
unbedingt aus Mecklenburg
sein. Nur in der allergrofiten
Not aus einer nicht genann-
ten Stadt an der Elde. Ob-
wohl, an der Warnow wird
durchaus auch gutes Bier
gebraut. Wer mag, kann zu

dem Gericht auch frisches,
duftendes Brot essen. Das
muss wegen der ausgleichen-
den Gerechtigkeit nicht un-
bedingt aus Thiiringen ein-
geflogen werden. Und wie
soll ich meine Variante nun
nennen? Vielleicht: Uber-
regionale Fleisch-Wurst-Ge-
miise-Pfanne. Dialektisch
geschen, wire das konse-
quent. Mahlzeit.

S Unser Autor
. gibtin seinen
Kolumnen
Anregungen
fiir eine ab-

i wechslungs-
reiche Kiiche.
Mehr Infos unter
www.kulinarische-portraits.de




