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., Mr Perfect” trifft ,,Pornfelder*

Vor allem junge Winzer nutzen immer &fter originelle Namen zur Vermarktung ihrer Produkte

eben der ,Nym-

phomanin® steht

»Mr Perfect, die

Ur-Siinde (,,Ori-
ginal sin“) ist nicht weit.
»Allesverloren“? Weinnamen
in Siidafrika schrecken vor
nichts zuriick — auch nicht vor
einem ,Red Rhino“ - einem
roten Nashorn. Wer ganz be-
soffen von ewiger Jugend am
Weinglas nippen will, auch
dem kann in der kreativen
Weinlandschaft an der Siid-
spitze Afrikas geholfen wer-
den: ,,The Fountain of Youth“
— der Quell der Jugend aus
dem Oak Valley zihlt zu den
pramierten Qualititsweinen
am Kap.

Siidafrikas ~ Parkverwal-
tung reiht sich ebenfalls ein
in die Liste der kreativen Na-
mensgeber und setzt beim
Kampf gegen die Wilderei auf
einen Wein namens ,,Rhino
Tears“ - Nashorn-Trinen.
Genief3er des Schiraz-Pinota-
ge-Cabernet-Sauvignons
kénnen beim feuchtfrshli-
chen Genuss gleich noch was
Gutes tun: Ein Teil des Erl6-
ses geht in den Kampf gegen
die Wilderer. Ob geheimnis-
voll wie die ,,Dark Lady of the
Labyrinth“ oder ,,Bob’s your
uncle®: Es ist ein Marketing-
Trend.

In Deutschland hat der
Krover Nacktarsch“ von der
Mosel eine lange Tradition.

Winzer Lukas Krauf steht im Weingut hinter mehreren Weinflaschen der Sorte ,,Pornfelder. Die

Cuvée besteht aus den beiden Rotweinrebsorten Dornfelder und Portugieser.
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Der Name dieser Groflage be-
zieht sich vermutlich auf eine
felsige Hohe, die im Herbst
ohne Laub und somit schlicht
nackt dasteht. Inzwischen
aber lassen sich Winzer im-
mer neue Namen einfallen,
um ihre Kundschaft mit mun-
teren Einfillen zu iiberzeu-
gen. ,Die Kreativitit in der
Namensgebung von Weinen
hat in den vergangenen Jah-
ren stark zugenommen®, sagt
Ernst Biischer vom Deut-
schen Weininstitut. ,Dieser
Trend ist eng mit dem Gene-
rationswechsel zu jungen
Winzern verbunden.

Aus der Not kreativ

Sofiillt etwa das Pfilzer Wein-
gut Lukas Krauf} einen ,,Porn-
felder“ ab, eine Cuvée aus den
beiden Rotweinrebsorten
Dornfelder und Portugieser.
Sein Kollege Emil Bauer hin-
gegen setzt einen bewussten
Kontrapunkt mit seinen Wei-
nenunter dem Motto ,,No Sex,
Drugs and Rock’n’Roll - just
Riesling for me, thanks!“. Ei-
nige Winzer sind aus der Not
kreativ geworden, etwa wenn
neue Rebsorten so wenig be-
kannt sind, dass sich ihr Name
schlecht vermarkten lasst.
Das Wiirttemberger Weingut
Gemmrich etwa vertreibt sei-
ne Weine mit pilzwider-
standsfihigen ~ Rebsorten,

kurz Piwi genannt, unter der
Linie ,,Unkaputtbar.

In Frankreich etwa erregte
Jean-Marc Speziale vor etli-
chen Jahren mit seinem ,Vin
de Merde“ grofle Aufmerk-
samkeit - auf gut Deutsch:
Scheiflwein. Er kommt aus
der Kiistenregion Langue-
doc-Roussillon im Siiden des
Landes. Speziale hatte, so er-
zahlte er Journalisten, die
Nase voll davon, dass Weine
aus der Region oft einen cher
schlechten Ruf hatten. Unter
dem Motto ,,Das Schlimmste
verbirgt das Beste“ spielte er
mit den Vorurteilen — und
verkauft erfolgreich seit Jah-
ren seinen Scheiflwein.

In Neuseeland haben so-
gar die Weingiiter kuriose
Namen - gern mit Bezug auf
die reiche Fauna der Pazifik-
insel. Man nehme etwa die
»Squealing Pig Winery“ aus
der berithmten Weinregion
Marlborough auf der Siid-
insel. Aus dem Hause ,,quie-
kendes Schwein“ stammen
Tropfchen von Sauvignon
Blanc iiber Pinot Noir bis zu
Sparkling Rosé. Namenstech-
nisch den Vogel abgeschos-
sen hat aber vor einigen Jah-
ren ein neuseelindischer
Sauvignon Blanc aus der Kel-
lerei Coopers Creek namens
,Cat’s Pee on a Gooseberry
Bush“ - Katzenpipi auf einem
Stachelbeerstrauch. dpa
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Max is(s)t milchig...

Michael H. Max Ragwitz

Obwohl einst mit Mutter-
milch genihrt, ist Milch ku-
linarisch gesehen nicht so
mein Ding. Milch als Grund-
produkt fiir Kise dagegen
liebe ich iiber alles. Mir wurde
immer wieder bescheinigt,
dass ich schon als Kind ein
ausgeprigtes Faible fiir Kise
hatte. Legendir waren die
Brote, die meine GrofSmutter
Martha fiir die Familienwan-
derungen mit herzhaft duf-
tendem Harzer Kise belegt
hat. Klar, dass sich der Ge-
schmack im Laufe der Jahr-

zehnte gedndert hat. Wenn
es mich jetzt mal kiisemiflig
tiberkommt, hole ich mir
Spezialititen aus dem Ké-
seladen Miihlenberg in der
Schweriner Mecklenburg-
strafle. Dann ist ein deftiges
Friihstiick ebenso gerettet
wie eine herzhafte Brotzeit
oder ein pikanter Snack zu
Baguette und Wein am
Abend. Und ich tiiftle auch
gern an Gerichten, die durch
Kise erginzt werden.

Wie wiire es beispielsweise
mit einem mit Kise iiberba-
ckenem Schweinebraten? Da-
zu nehmen Sie fiir vier Per-

sonen etwa drei Pfund aus-
geldsten Schweinkamm, den
Sie gut mit Salz und Pfeffer
cinreiben. Nun kann das
Fleisch bei etwa 190 Grad
Umluft im Ofen eine gute
Stunde garen und dann noch
etwas ruhen. In der Zwi-
schenzeit konnen Sie circa
350 Gramm Waldpilze
und/oder in Scheiben ge-
schnittene Champignons an-
braten und ebenfalls mit Salz
und Pfeffer wiirzen.
Auflerdem schneiden Sie
die Rinde vom Weichkise
Threr Wahl diinn ab und wiir-
feln das Innenleben von etwa
200 Gramm in grobe Stiicke.
Zur diesbeziiglichen Ange-
botspalette zihlen Camem-
bert und Brie ebenso wie
Miinsterkise oder Roquefort.

Ich entscheide mich fiir Al-
tenburger Ziegen-Camem-
bert, den ich auch auf Brot
sehr gern esse. Der Kése wird
schlieSlich in gut 200 Mil-
liliter Wasser mit 150 Gramm
sahnigem Schmelzkise bei
geringer Hitze unter stin-
digem Riihren geschmolzen.
In dieses Gemisch rithren
Sie 150 Gramm Sahne ein,
kochen alles kurz auf und
wiirzen nach Geschmack mit
Salz und Pfeffer.

Jetzt ist Zeit, das Fleisch
in fingerdicke Scheiben zu
schneiden und wie Dachzie-
gel in eine feuerfeste Form
zu schichten, die Pilze dar-
tiber zu verteilen und alles
mit der Kése-Sof3e zu iiber-
gielen. Das Ganze kdnnen
Sie auch eine Nacht im Kiihl-

schrank durchziehen lassen.

Ich entscheide mich aber
nach dem Abkiihlen fiir den
Gang in den auf 180 Grad
Umluft vorgeheizten Back-
ofen. Nach einer guten halben
Stunde diirfte das Werk voll-
bracht sein. Raus aus dem
Ofen und mit fein gehackter
Petersilie bestreuen. Was Sie
damit geschmacklich kom-
binieren, bleibt Thnen iiber-
lassen. Ich entscheide mich
fiir frisch gebackenes Brot,
ersatzweise frisches Ba-
guette.

Wer Kise kochtechnisch
etwas filigraner verarbeiten
mdchte, dem gebe ich in
meiner virtuellen Rezepto-
thek eine Reihe von Anre-
gungen in Form schmack-
hafter Omelette, Lasagne-

Variationen oder Fiillungen
fiir Teigwaren und Fleisch.
Probieren Sie sich einfach
aus, und lassen Sie sich von
geschmacklich-kreativer Ki-
se-Zauberei inspirieren.
Aber glauben Sie nicht dem
irrefiihrenden Sprichwort,
dass Kése den Magen schlief3t
oder gar dem Hintern eine
gesunde Gesichtsfarbe ver-
leiht. Glauben Sie mir: Das
fithrt in die falsche Richtung.

Michael H. Max o
Ragwitz gibt

in seinen ku-
linarischen Ko-
lumnen regel-
mafig Anre-
gungen fir )
eine abwechslungsreiche Kiiche.
www.kulinarische-portraits.de

Wie kann Reisen in EU funktionieren?

Covid-Zertifikat soll piinktlich zum Start der Sommerferien einsatzbereit sein

BRUsSEL Die EU-Staaten ha-
ben sich auf eine gemeinsa-
me Linie beim geplanten Co-
vid-Zertifikat fiir einfache-
res Reisen in Europa ge-
cinigt. Die Botschafter der
27 Lénder verstindigten
sich gestern in Briissel auf
eine Position fiir die Ver-
handlungen mit dem EU-
Parlament, wie die Deutsche
Presse-Agentur aus Diplo-
maten-Kreisen erfuhr. Nach
Vorstellungen der EU-Kom-
mission soll das sogenann-
ten ,griine Zertifikat“ Ende

Juni - also piinktlich zum
Start der Sommerferien -
einsatzbereit sein.

Um EU-weites Reisen in
der Corona-Krise einfacher
zu machen, hatte die EU-
Kommission im Mirz die
Einfithrung eines solchen
Zertifikats  vorgeschlagen.
Das Dokument soll Impfun-
gen, Ergebnisse zugelasse-
ner Tests und Informatio-
nen zu iiberstandenen Infek-
tionen festhalten und EU-
weit anerkannt werden. Vor
allem Urlaubslinder wie

Griechenland oder Spanien,
deren Wirtschaft stark vom
Tourismus abhingt, hatten
sich dafiir eingesetzt.

Kostenfreie Ausstellung

Die Position der EU-Staaten
sieht nur vor, dass das Zerti-
fikat kostenfrei auf Papier
oder digital ausgestellt wird,
wie aus dem Beschluss her-
vorgeht, der der dpa vorliegt.
Welche Vorteile - etwa Qua-
ranténe-Befreiung - die EU-
Staaten gewihren, sollen sie

selbst entscheiden kénnen.
Die jeweiligen Lénder sollen
zudem selbst festlegen, ob
sie auch Impfungen mit Pri-
paraten anerkennen, die nur
in bestimmten Lindern,
aber nicht in der gesamten
EU zugelassen sind. Die Re-
geln sollen zunichst fiir
zwolf Monate gelten.
Herzstiick des Zertifikats
soll ein digital lesbarer Bar-
code sein, iiber den die re-
levanten Informationen
dann abgerufen werden kon-
nen. dpa

Klimawandel bedroht
Kaffeeproduktion

poTspAM Der Klimawandel
bedroht neuen Forschungen
zufolge auch die Kaffeepro-
duktion. Wenn der Klima-
wandel ungebremst weiter-
gehe, konnte die geeignete
Fliche fiir hochwertige Kaf-
feesorten in Athiopien signi-
fikant schrumpfen, erklirte
das Potsdam-Institut fiir Kli-
mafolgenforschung  (PIK)
gestern unter Berufung auf
eine neue Studie.

Im schlimmsten Fall kénn-
ten einzelne hochwertige Kaf-
feesorten bis zum Ende des

21. Jahrhunderts rund 40 Pro-
zent ihrer Anbaufliche in
Athiopien verlieren. Gleich-
zeitig konnte die Fliche zu-
nchmen, die fiir durchschnitt-
lichen und fade schmecken-
den Kaffee geeignet ist.

Die Studie sei sowohl fiir
die Millionen von Klein-
bauern des Landes, die mit
Spezialititenkaffee ~ mehr
verdienen als mit normalem
Kaffee, als auch fiir Baristas
und Kaffeegeniefer auf der
ganzen Welt relevant, beton-
te das PIK. epd



