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Jugendliche
fur
Zivilcourage
ausgezeichnet

NEUBRANDENBURG  Fiir ihre
Zivilcourage werden zwei 15
und 14 Jahre alte Jugendli-
che in Neubrandenburg ge-
ehrt. Wie die Polizei in Neu-
brandenburg gestern mit-
teilte, wurden durch ihre
Einsitze ein groflerer Brand
in einem Hochhaus verhin-
dert und ein Dieb aus einem
Supermarkt nach kurzer
Verfolgung gestellt. Beide
Fille ereigneten sich im De-
zember 2021 in Neubran-
denburg.

Die 14-Jdhrige habe das
Feuer im sechsten Geschoss
des Hochhauses bemerkt
und sich auch von einem ab-
weisenden Mieter nicht ab-
halten lassen, die Feuerwehr
zu alarmieren. Die Helfer
konnten den Wohnungs-
brand 16schen, bevor er sich
auf andere Geschosse aus-
breitete. Ein Mieter kam
leicht verletzt in eine Klinik.
Der 15-Jdhrige hatte den
Elektroartikel-Dieb verfolgt,
sodass dieser gefasst werden
konnte. dpa

Mecklenburg-Vorpommern
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A 20 bei
Tribsees erneut
fur einen Tag
gesperrt

TrRIBSEES Die Autobahn 20 im
Bereich der Grofibaustelle
bei Tribsees ist gestern erneut
gesperrt worden. Bis zum
Abend mussten die Autofah-
rer wieder den Umweg iiber
die Landesstrafen 19 und 23
zwischen den Anschlussstel-
len Tribsees und Bad Siilze
nehmen. Grund waren laut
Autobahn GmbH Montage-
arbeiten, bei denen Autokrine
eingesetzt wurden. Diese
Arbeiten mussten von der
verbliebenen Fahrbahn Rich-
tung Rostock ausgefiihrt
werden.

Wer kein Deutsch kann,
darf nicht baden

Schwimmbhalle verweigert einem Tlrken wegen mangelnder Sprachkenntnisse den Zutritt

Nicole Buch

Schumacher
als GdP-Chef
bestitigt

rRosTOock  Ein

eindeutiges Vo-

tum: Mit 83
£ Prozent der
£ Stimmen besti-

tigten  gestern
die 98 Delegierten des 8.
TLandesdelegiertentages der
Gewerkschaft der Polizei
(GdP)  Mecklenburg-Vor-
pommerns ihren alten Lan-
desvorsitzenden im Amt.
Christian Schumacher fiihrt
den Landesverband seit
2013. ,Ich freue mich iiber
ein so starkes Ergebnis auf
hohem Niveau, das ist keine
Selbstverstindlichkeit“, so
Schumacher nach der Wahl
in Rostock.

Mit 3580 Mitgliedern ist
die GdP eine der grofiten
Arbeitnehmervertretungen
des Landes. thvo

s ist kurz nach 16

Uhr am Montag-
nachmittag, als Si-

mone Gabor die
Schwimmhalle auf dem Gro-
fen Dreesch in Schwerin
verldsst. Drauflen sitzt der
erwachsene Sohn, hantiert
mit seinem Smartphone.
‘Was Simone Gabor dann er-
fahrt, macht sie fassungslos.
Ein Mann, mit dem der
Sohn via Ubersetzungspro-
gramm kommuniziert, durf-
te offenbar nicht in die
Schwimmbhalle, weil er statt
deutsch tiirkisch spricht.
Das wollen Mutter und Sohn
so nicht stehen lassen. Sie
gehen zuriick zum Einlass,
stellen die Mitarbeiterin
(Name liegt der Redaktion
vor) zur Rede. ,Sie hat uns
gesagt, dass der Mann nicht
rein darf, weil er des Deut-
schen nicht méchtig sei und
der Bademeister sich des-
halb nicht mit ihm verstin-
digen konne“, berichtet Si-
mone Gabor. Die Begriin-
dung habe die Mitarbeiterin

nach Riicksprache mit Kolle-
gen mehrfach wiederholt.
Doch alles Diskutieren
bleibt erfolglos.

Auf die Frage, wie die
Schwimmbhalle dann mit Ge-
horlosen umgehe, erhalten
Gabors die Antwort, die ki-
men ja immer in Begleitung.
,Dass auch Gehorlose ein
eigenstindiges Leben fiih-
ren, lief die Frau nicht gel-
ten. Ohne Begleitung kimen
Gehorlose dann eben auch

nicht rein. Zudem habe man
ja schon Erfahrungen ge-
macht mit Menschen, die
kein Deutsch kénnen.“
Einen klassischen Fall von
Diskriminierung nennt das
Ulrike Seemann-Katz vom
Fliichtlingsrat Mecklen-
burg-Vorpommern. Der
Fliichtlingsrat ist Ansprech-
partner fiir Menschen, die
auf Grund ihrer Hautfarbe,
ihrer Religion oder eben
Muttersprache benachteiligt

Informationen zu Preisen und Regeln in der Schwimmbhalle auf
dem Grofen Dreesch in Schwerin sind nur auf Deutsch verfiigbar.
Foto: Nicole Buchmann

werden. ,,Schwerin will Ort
der Vielfalt sein - dann sollte
flir die Teilhabe aller bei-
spielsweise auch in der
Schwimmbhalle {iber Preise
und Regeln in verschiedenen
Sprachen informiert wer-
den, sagt Seemann-Katz.
Dartiber hinaus sei die Lan-
deshauptstadt dafiir verant-
wortlich, dass die Mitarbei-
ter diesen Anforderungen
gewachsen seien und ver-
wies auf entsprechende
Schulungen.

Simone Gabor ist noch am
nichsten  Morgen  ent-
téuscht, als sie aus der Haus-
arztpraxis anruft, die sie mit
ihrem Mann in Nordwest-
mecklenburg fiihrt. ,,So was
kann man jetzt nicht wieder
hinbiegen - der Mann ist
weg.“ Sie habe sich wegen
des Vorfalls an die Be-
schwerdestelle der Landes-
hauptstadt gewandt. Jeman-
dem den Zutritt zu verweh-
ren wegen seiner Mutter-
sprache, ist nach dem
Gleichbehandlungsgesetz
verboten.

In der Schweriner Stadt-

verwaltung stofSt der Vorfall
auf Bedauern. ,Wir mdchten
uns bei dem zu Unrecht ab-
gewiesenen Mann entschul-
digen®, sagt Pressespreche-
rin Michaela Christen. Das
Beherrschen der deutschen
Sprache sei selbstverstind-
lich keine Voraussetzung,
um die Schwimmbhalle zu be-
suchen. Dass es Sicherheits-
bedenken gebe, wenn Ba-
dende die Anweisungen des
Aufsichtspersonals ~ nicht
verstehen konnen, diirfe
nicht dazu fiihren, dass be-
stimmte Gruppen ginzlich
vom Schwimmen in der
Schwimmbhalle ausgeschlos-
sen werden. Dem Mann ein
mogliches  Fehlverhalten
von vornherein zu unterstel-
len, weil man mit anderen
Nutzern schlechte Erfah-
rungen gemacht habe, sei
nicht in Ordnung gewesen.
Und: ,,Wir haben den Vorfall
zum Anlass genommen,
auch den Umgang mit behin-
derten Menschen zu hinter-
fragen und bedanken uns fiir
den Hinweis der Biirgerin®,
fiigt Christen, an.

GESCHMACKSSACHE

Max is(s)t vorsatzlich...

Michael H. Max Ragwitz

Ostern steht vor der Tiir.
Daist wohl eher bescheidene,
zumindest fleischlose und
gesunde Kost angesagt.
Auflerdem mochte ich nicht
lange in der Kiiche stehen.
Selbst fiir den Ostersonntag
habe ich mir vorgenommen,
keinen aufwendigen Braten
zuzubereiten. Die Zeit kann
ich sinnvoller bei einem
Friihlingsspaziergang nut-
zen. So hat ein genussvoll-
suchender Blick in meine
riesige Rezept-Datei dazu
animiert, mich und Sie am

Karfreitag zu einem frischen
Siippchen mit oster-gerech-
ter Fisch-Einlage zu verfiih-
ren.

Das kénnen Sie vergleichs-
weise einfach zubereiten.
Dazu schélen Sie eine nicht
zu grofe Gurke sowie eine
Avocado und schneiden bei-
des in grobe Stiicke. Die wer-
den nun in einen Mixbecher
verbannt und unter Zugabe
von etwa 190 Millilitern Mi-
neralwasser piiriert. Abge-
schmeckt wird mit zwei Tee-
16ffeln Wasabipaste, Pfeffer,
Salz und einem reichlichen
Essloffel Sojasauce. Solche

Dinge habe ich immer im
Haus, weil ich gut und raf-
finiert gewiirzte Speisen mag.
So verwende ich einen eige-
nen Mix aus grob gemdrser-
tem schwarzem und griinem
Pfeffer sowie ein delikates
Gewlirzsalz, das von Spree-
waldkoch Peter Franke kre-
iert wurde. Sodann den Saft
einer halben Zitrone und gut
vier Essloffel Creme fraiche
dazugeben und alles final
aufmixen. Die Menge der
Gewiirze miissen Sie einfach
»erschmecken®, Also nicht
gleich viel mit einem Ruck,
sondern sukzessive auf Thren
Gaumen abstimmen. Das war
des Essens erster Streich.
Der zweite wird nicht viel
komplizierter. Dazu schnei-
den Sie gut 250 Gramm

Lachsfilet und einen mitt-
leren Apfel in kleine Wiirfel
sowie ein halbes Bund Dill
samt Stingel nicht zu fein.
Rein mit diesen Zutaten in
eine passende Schiissel und
wieder mit Gewiirzsalz, dem
Pfeffermix und etwas Fisch-
gewiirz anreichern. Damit
das Fischtatar recht pikant
wird, schmecken Sie noch
(Stichwort: Geschmackssa-
che) mit scharfer Chili- sowie
drei, vier Essléffeln Sojasauce
und Olivendl ab. Alles gut
vermengen und ein paar Mi-
nuten marinieren lassen.
Nun kénnen schon die Kar-
freitags-Glocken lduten: Es
darf angerichtet werden. Der
Fisch wird in tiefen Tellern
verteilt und dartiber die Gur-
ken-Avocado-Suppe gegos-

sen, bis er geradeso bedeckt
ist. Zur geschmacklichen Ab-
rundung betrdufeln Sie das
Ganze noch mit etwas Wiir-
70, Zitronensaft und einem
Hauch Gewiirzsalz ,,on top,
also obenauf. geben. Garnie-
ren kénnen Sie mit leicht
mehlierten und kurz in Oli-
vendl frittierten Dillspitzen.
Sowas habe ich noch nicht
probiert, schau’n mer mal

... Die vorgestellte Menge
reicht locker fiir Zwei und
fiir den kleinen Hunger nach
dem Spazierengehen.

Dazu esse ich sehr gern ein
frisches, méglichst warmes
Baguette. Und als Appetits-
happen verdriicke ich auch
ein, zwei halbe, gekochte
(Oster-) Eier, garniert mit
etwas Forellenkaviar. Den

bezeichne ich humorig als
»~meine Frithstiicksmarme-
lade“am Wochenende. Damit
ich die guten Vorsitze aber
nicht vergesse, denke ich
natiirlich auch an ein Glas
guten Rotweins zum Essen.
Und am Sonntag darf ein
Osterwésserchen nicht feh-
len.

Unser Autor gibt in seinen
Kolumnen Anregungen fiir eine
abwechslungs-
reiche Kiiche.
Mehr Infos
unter

WWW.

, kulinarische-
portraits.de




