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,Nessie I1“ wiithlte vor Hiddensee

Spezialschiff brachte 165-Tonnen-Kabelfrdse vor die Insel / Internetzugang gekappt und wieder hergestellt

Peer Schmidt-Walther

ach einer ruhi-

gen Fahrt von

Wyk auf Fohr

durch die Nord-
see und den Nord-Ostsee-Ka-
nal tauchte sie am Sund auf,
die ,,Catjan®. Sie legte nicht
etwa an den iiblichen Lade-
und Loschstellen an, sondern
hinter der Stralsunder MV
Werft am Kai des Frankenha-
fens. Das machte schon mal
neugierig, zumal sonst keine
Werft-Aktivititen zu beob-
achten sind.

Seelotse  Jens Mauksch
brachte das 42 Meter lange
und zwGlf Meter breite Spe-
zialschiff durch den Libben,
das enge und flache Fahrwas-
ser zwischen der Halbinsel
Dranske und dem Enddorn
von Hiddensee nach Stral-
sund. ,,Da bin ich bisher nur
ganz selten durchgefahren®,
gesteht er, ,,denn normaler-
weise gehen die Schiffe durch
den Gellenstrom westlich
von Hiddensee nach Stral-
sund. ,,Wir mussten, weil es
noch Nacht war, erst mal
nach  Schaprode, erklart
Mauksch, ,,da lag der Libben
eben néher, zumal das Schiff
nur einen halben Meter Tief-
gang hat“. Von Seglern wird
die landschaftlich reizvolle
Passage gern genutzt.

Im Frankenhafen wurde
schweres Gerit geladen, das
mit sicben Schwerlast-Sattel-
schleppern angeliefert und
per Kran an Deck der ,,Cat-
jan“ gehievt wurde. Darunter
auch ,Nessie I1 Sie sicht mit
ihren Raupenketten aus wie
ein tiberdimensionaler Pan-
zer ohne Turm und Kanone,
wiegt aber mehr als zweiein-
halbmal so viel ein ,Leo-
pard‘: gewaltige 165 Tonnen.

JWir sind nur der Trans-
porteur der Maschine, sagt
der Bremer Kapitin Timm
Niefimann ziemlich unter-
treibend, denn kaum ein an-
deres Schiff an der Kiiste
weist eine derart grofie Leis-
tungspalette auf wie die ,,Cat-
jan“. Mit ihren 42 Metern
Linge, zwolf Metern Breite
und vor allem wegen des ge-
ringen Tiefgangs ist der 341-
Tonner das ideale Einsatz-
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,Nessie [1“wird im Stralsunder Frankenhafen entladen

Kapitdn Timm Niefmann auf d

schiff fiir alle kiistennahen
Gewidsser. Nicht nur allein
diese Eigenschaften sorgten
fiir den Zuschlag zum Hid-
densee-Projekt, den die Ree-
derei NF-Seefracht GmbH er-
hielt, wie Geschéftsfithrer
Dennis Ronnebeck mitteilte.

Das aus einem niederldndi-

schen Krabbenfinger 2012
umgebaute Schiff bietet sei-
nen Angaben zufolge auch ein
grofies Ladevolumen, zwei
260  kW-Scania-Maschinen
und eine prézise Manov-
rierung dank Schottel-Pump-
jet-Antrieb.

Sogar das Drehen auf der
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Stelle sei mit den iiber 360
Grad verstellbaren Wasser-
strahlausldssen der Kreisel-
pumpenantriebe  moglich.
Selbst schwierige Strémungs-
oder Tideverhiltnisse mit
stindig wechselnden Wasser-
stinden sind laut Ronnebeck
mit dieser Technik kein Prob-

Das Spezialschiff vor der Stadtkulisse von Stralsund
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lem. Eine seegangsruhige
Arbeitsplattform sei beson-
ders wichtig bei wissen-
schaftlichen Arbeiten: wenn
zum Beispiel per Bohrung
Baugrunduntersuchungen

durch den ,Moonpool“, eine
Offnung an der Rumpfunter-
seite, ausgefilhrt werden

miissen. Je nach Einsatz-
zweck sind auch Bobcat
(Kompaktlader), Minibagger,
Teleskoplader oder Gabel-
stapler mit an Bord. Die fahrt
der Matrose, dritter Mann
neben dem zweiten Kapitin
an Bord.

»Aber gekocht wird reih-
um*, lacht Niefimann, ,und
zwar hier auf der Briicke“. Im
Vorschiff sei nur Platz fiir
unsere drei Kabinen und ein
Bad mit WC.“ Nach 14 Tagen
Arbeit sind die Ménner ndm-
lich wieder zuhause und kon-
nen dann 14 Tage entspan-
nen.

Insel hilft Insel

Hinter ihnen liegt eine harte,
windgepeitschte Arbeitswo-
che zwischen Seehof auf Rii-
gen und der Hiddenseeer
Fahrinsel: die Verlegung eines
neuen rund zwei Kilometer
langen Glasfaser-Breitband-
Kabels fiir eine bessere Digi-
talisierung der Insel. Die hat-
te der Zweckverband in Auf-
trag gegeben mit der Forde-
rung, nur minimalen Boden-
druck wegen des Naturschut-
zes zu verursachen.

»Nessie I1“, die panzerstar-
ke Kabelfrise, ging auf Tauch-
station im Trog, wie dieser bis
zu rund drei Meter tiefe Teil
des Fahrwassers heifit. ,Zu-
nichst musste die Maschine
einen neuen Graben ziehen,
bevor das alte Telekom-Kabel
aufgenommen werden konn-
te, berichtet der Kapitdn und
weiter: ,,Die genaue Position
gab aber die Telekom um
zehn Meter daneben an, so
dass ,Nessie prompt die alte
Leitung zerriss. ,,Also nicht
unser Fehler®, stellt Nief3-
mann klar.

Damit waren die Insulaner
von der digitalen Welt abge-
schnitten. Unter Hochdruck
wurde jetzt das Zweckver-
bands-Kabel gezogen, so dass
die Arbeiten am vergangenen
Wochenende relativ schnell
abgeschlossen werden konn-
ten. Zufrieden machen sich
die Ménner am Montagabend
auf den Heimweg zu ihrer
nordfriesischen Insel Fohr
nach dem Motto: ,,Insel hilft
Insel!*

GESCHMACKSSACHE

Max is(s)t jung ..

Michael H. Max Ragwitz

Leichte und abwechslungs-
reiche Kost liegt im Trend.
Nun bin ich aber nicht gerade
dafiir bekannt, mich irgend-
einer Mode anzuschlieflen,
um damit Punkte zu sam-
meln. Was nicht heif3t, dass
ich dem Gedanken gesunder
und leicht verdaulicher Kost
abhold bin. Auf der Suche
nach solchen Ideen, die auch
meinem Gaumen erfreuen,
bin ich bei Stubenkiiken fiin-
dig geworden. Nein, das sind
keine flauschigen Kuschel-
und Jungtiere, die spter im

Kochtopf oder in der Pfanne
landen.

Aber der Ursprung des
Namens geht auf die Tatsache
zuriick, dass frither vor allem
in Norddeutschland die Kii-
ken in der ,Stube“ gehalten
wurden, von denen man noch
nicht wusste, ob sie Fisch
oder Fleisch, dh: Huhn oder
Hahn sind ... Also sind die
Kiiken moderner Gefliigel-
Haltung junge, zarte Dinger,
die meist kein Pfund wiegen,
aber eben nicht weiter auf
die griine Wiese miissen.
Erwerben konnen Sie die im
gut sortierten Lebensmit-

telhandel. Oder Sie haben
einen Metzger oder Bauern
an der Hand, der Thnen die
ausgewachsenen Kiiken kii-
chenfertig prisentiert.

Dann ist es bis zu einer
schmackhaft-kreativen Mahl-
zeit nicht weit, die der nord-
deutschen Kiiche zuzuord-
nen ist. Probieren Sie sich
doch mal an einer Stuben-
kiiken-Gemiise-Kombination
aus. Fiir vier Personen er-
16sen Sie zwei, besser drei,
der Vgel von ihren Knochen,
die Sie dann samt dem aus-
gelosten Gefliigelfleisch und
einer Knoblauchzehe in Ol,
salzen und bei knapp 200
Grad etwa 20 Minuten im
Ofen braten. In der Zwi-
schenzeit garen Sie einige
nicht zu grofle rote Zwiebeln

klein gewdirfelt in einem hal-
ben Liter leicht eingekoch-
tem Rotwein.

Auflerdem wird knapp ein
Pfund M&hren in Scheiben
geschnitten, kurz blanchiert
und dann in Butter gut zwei
Minuten bissfest gegart. Dazu
kommen schlieSlich noch
ein gutes Pfund mit kochen-
dem Wasser iiberbriihte und
gehdutete Kirschtomaten so-
wie ein halbes Bund fein
geschnittenes Basilikum. Das
Ganze abschmecken und mit
der Sofie und dem Fleisch
der Stubenkiiken sowie der
Mohren-Sofie anrichten.
Wenn Sie méchten, kénnen
Sie dazu frisches Baguette
reichen.

Dass man die grofien Kiiken
geschmacklich auch anders

und im Ganzen zubereiten
kann, versteht sich von selbst.
Aus dem Hamburger oder
Bremer Raum ist sogar be-
kannt, dass die Stubenkiiken
dicht mit Speck gespickt wer-
den, so dass sie noch saftiger
schmecken.

In meiner virtuellen Re-
zeptothek stelle ich Thnen
allerlei Variationen vor, die
sich vor allem durch ge-
schmacklich-kombinatori-
sche Vielfalt auszeichnen und
Thre kochende Kreativitét
anregen sollen. Nichts ist
unmdglich. Da finden Pilze,
anderes Fleisch, sogar Fisch
und viel Gemiise Anwendung
als delikate Fiillungen, die
mit Beilagen wie Kartoffeln
oder Kroketten aufgetischt
werden konnen. Lassen Sie

sich tiberraschen und bleiben
Sie wie immer neugierig. Dass
mit zunehmendem Alter aus
den jungen Kiiken auch ap-
petitliche Hiithner werden
konnen, versteht sich von
selbst. Damit kenne ich mich,
jung wie ich (geblieben) bin,
gut aus und habe genug Stoff
fiir weitere gefliigelte Kolum-
nen mit Geschmack.

Unser Meck-
lenburger Autor
. gibt in seinen
Kolumnen
Anregungen
flr eine ab-
wechslungs-
reiche Kiiche. Mehr Infos unter
www.kulinarische-portraits.de



