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Kampf gegen die Wegwertkultur

EU-Batterieverordnung soll heute im Europdischen Parlament eine weitere Hiirde nehmen / Regeln fiir mehr Nachhaltigkeit

Katrin Pribyl

b Smartphones,

Tablets, Kopf-

horer oder Lap-

tops - die meis-
ten technischen Geréte wer-
den, wenn sie nicht mehr
funktionieren, = weggewor-
fen, auch weil viele Akkus so
verbaut sind, dass die Nut-
zer sie nicht entnehmen
konnen. Die Ausmuste-
rungspraxis ist einerseits
eine Katastrophe fiir die
Umwelt, andererseits eine
Verschwendung von kostba-
ren Rohstoffen. Das will die
EU é&ndern. Heute stimmt
das Europdische Parlament
iiber seine Position zur neu-
en EU-Batterieverordnung
ab, die am 1. Januar 2023 in
allen 27 Landern in Kraft tre-
ten soll.

Damit will die Union An-
reize schaffen, um die Pro-
duktion nachhaltiger Batte-
rien in Europa und aufler-
halb der Gemeinschaft zu
fordern. ,So werden wir
nicht nur unabhéngiger vom
asiatischen Markt, sondern
schaffen auch zukunftsfihi-
ge Arbeitsplitze in der EUY,
sagte Hildegard Bentele
(CDU), Mitglied im feder-
fithrenden Ausschuss fiir
Umweltfragen, Gffentliche
Gesundheit und Lebensmit-
telsicherheit. Die SPD-Euro-
paabgeordnete Delara Burk-
hardt, nannte es ,einen gro-

Wichtige Rohstoffe: Unter anderem soll die Sammelquote fiir Altbatterien erhoht werden.

Ben Schritt, der aufgrund der
steigenden Nachfrage nicht
ldnger auf sich warten lasst“.

Derzeit werden jéhrlich
etwa 800000 Tonnen Auto-
und 190000 Tonnen Indust-
riebatterien sowie 160000
Tonnen Verbraucherbatte-
rien in die EU importiert.
Mit zunehmender E-Mobili-
tit und der Nutzung portab-
ler Gerite wird Europa kiinf-
tig noch mehr bendtigen.
Das Problem: Zahlreiche
Energiespeicher werden am

Ende ihrer Lebensdauer
nicht gesammelt und recy-
celt, was Kritikern zufolge
Ressourcen  verschwende
und geféhrliche Stoffe frei-
setze.

Konkret soll laut neuen
Regeln der Anteil recycelter
Rohstoffe in Batterien er-
hoht werden, ohne dass die
Nutzer bei Leistung und Si-
cherheit Abstriche machen
miissen. Laut CDU-Politike-
rin Bentele sind ,leere“ Bat-
terien und nicht mehr funk-

tionstiichtige Akkus ,,nicht
einfach nur Miill, sondern
wichtige Rohstoffe, die wir
aktivin der EU behalten, ein-
sammeln und weiterverwer-
ten wollen“. Um dieses Ziel
zu erreichen, will man unter
anderem die Sammelquoten
erhdhen und mehr Stellen
einrichten, wo Biirger ihre
Altbatterien und Akkus ab-
geben kénnen. Verbraucher
hitten ,endlich die Wahl,
sich fiir saubere, langlebige
und reparierbare Gerite zu
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entscheiden®, sagte die Grii-
nen-Europaabgeordnete An-
na Cavazzini, Vorsitzende
des Binnenmarktausschus-
ses. E-Autos mit 6kologisch
hochwertigen Batterien
wiirden die Emissionen sen-
ken und die Abhingigkeit
von der Einfuhr fossiler
Brennstoffe verringern.
Zudem soll es Verbrau-
chern ermoglicht werden,
ihre Geréte und Ausriistun-
gen, die Batterien enthalten,
zureparieren. Die Parlamen-

tarier fordern, dass alle neu
hergestellten Akkus aus-
tauschbar sein miissen. Da-
durch wiirden sich die Repa-
raturkosten fiir Verbraucher
verringern, und ,,die Repara-
tur wird eine attraktive Al-
ternative zum Neukauf“, so
Burkhardt,  umweltpoliti-
sche Sprecherin der Europa-
SPD.

Laut Cavazzini sende das
Parlament zudem ,ein star-
kes Signal fiir Sorgfalts-
pflichten in den Lieferket-
ten“. Die Verordnung werde
sicherstellen, ,dass alle in
der EU verkauften Batterien
unter hohen Umwelt-, So-
zial- und Menschenrechts-
standards hergestellt wer-
den“, auch bei Produzenten
in Chile, Bolivien oder Ar-
gentinien.

Die Kommission hatte En-
de 2020 eine Uberarbeitung
der entsprechenden Regeln
vorgeschlagen, um so erst-
mals den gesamten Produkt-
zyklus von Batterien zu be-
riicksichtigen. Die Batterie-
verordnung ist die erste Ge-
setzgebung im Rahmen des
EU-Aktionsplans zur Kreis-
laufwirtschaft. Durch deren
Intensivierung soll nicht nur
die Umwelt mit weniger
Miill belastet werden, son-
dern auch die Wirtschaft
profitieren. Nach der heuti-
gen Abstimmung miissen
noch die 27 Mitgliedstaaten
Stellung beziehen.

GESCHMACKSSACHE

Max is(s)t grinlich ...

Michael H. Max Ragwitz

Mit den ersten Sonnen-
strahlen gelingt mir der
morgendliche ,,Sprung*“ aus
dem Bett immer graziler
und ohne lingeren zeitli-
chen Anlauf. Nun warte ich
blof3 noch darauf, dass das
erste Griin spriefit. Meine
Ralkonkésten weisen dies-
beziiglich noch grofie Re-
serven aus. Das zu dndern
wird eine meiner néchsten
Aufgaben sein. Kulinarisch
gesehen, ist Griin fiir mich
vor allem eine Sache von
Soflen und Salaten. Dies-
beziiglich hat sich mein
Geschmack im Laufe der
Jahre gewandelt. Mit Blatt-
salat konnte ich mich nie
so richtig anfreunden. Mei-
ne Aversion gegen die
JFrankfotter Grie Sof3 habe
ich aber inzwischen aufge-
geben. Nur bei Dillsof3e
hebe ich noch die Zdhne
und suche konsequent das
Weite oder eine mir geneh-
me Alternative.

Die Liebe zum Spinat je-
doch hat jeden Frithling
iiberstanden. Den habe ich
anfangs vor allem ziemlich
fliissig in Kombination mit
Rithrei und Salzkartoffeln
gegessen. Nun aber geniefde
ich eher geschmacklich-
kombinatorisch vielseitigen
Blattspinat. Man kann ihn

mit Pasta und Meeresfriich-
ten ebenso auftischen wie
als pikant gewiirzte Zugaben
fiir Quiches. Das sind kalte
oder warme Kuchen, die
mit allerlei Gemiise und
schmackhaftem Dingsbums
belegt sind. Auch als Ergin-
zung zu Fleisch ist Blatt-
spinat keine schlechte Idee.

Bereiten Sie sich doch mal
ein edles Steak mit gegrill-
tem Spinat zu. Fiir den wird
eine grofle Knoblauchzehe
zerdriickt und zusammen
mit einer in feine Wiirfel
geschnittenen Zwiebel in
Ol angediinstet. Dazu kom-
men fiir vier Personen etwa
300 Gramm Blattspinat, der
bis zu fiinf Minuten mit-
gediinstet und final mit Salz,
Pfeffer und Muskat abge-
schmeckt wird. Nun kann
schon mit dem in diinne
Tranchen geschnittenen
Steak angerichtet werden.
Dazu braucht man im All-
gemeinen keine weitere Sit-
tigungsbelage. Ein Glas gu-
ter Wein schadet aber weder
dem Geschmack noch der
Figur.

Wer sich Spinat varian-
tenreich und vielseitig kom-
binierbar auf den Teller
holen mdchte, kann ihn
sogar in Pfannkuchen ver-
arbeiten, die auch Palat-
schinken, Crépes oder Cre-
spelle genannt werden. Das

geht kinderleicht: Fiir gut
zwolf solcher Plinsen pii-
rieren Sie knapp 150
Gramm gut gewaschenen
Blattspinat mit einem Vier-
telliter Milch. Dann werden
vier Eier mit der gleichen
Menge Milch und etwa 150
Gramm Mehl verriihrt. Dazu
kommt die Spinatmische
und nochmals 150 Gramm
Mehl. Alles mit einem Tee-
16ffel Salz gut verriihren,
eine Viertelstunde ruhen
lassen und dann in der Pfan-
ne diinn und auf beiden
Seiten ausbacken.

Was Sie danach mit den
Dingern anstellen, bleibt
Threr geschmacklichen Fan-
tasie {iberlassen. Karo ein-
fach kann man die Pfann-
kuchen mit Ziegenfrisch-
kise fiillen. Ich wiirde mich
auch nicht scheuen, mit
leicht angebratenem Schin-
kenspeck anzureichern und
mit dem gegrillten Spinat
zu kombinieren. In meiner
virtuellen Rezeptothek gebe
ich einige schr schmackhaf-
te Anregungen. Darunter
auch erfrischende Smoo-
thies in Kombination von
Obst und Spinat, damit bei
Thnen kiichentechnisch al-
les im griinen Bereich bleibt.

Der Autor gibt
in seinen
Kolumnen
Anregungen
fiir eine ab-
wechslungs-
reiche Kiiche.
www.kulinarische-portraits.de
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Transplantationspatient mit
Schweineherz ist gestorben

Zwei Monate Hoffen und Bangen / ,,Bis zum Ende gekampft«

BALTIMORE Der 57-Jdhrige,
dem weltweit erstmals ein
Schweineherz als Ersatz-
organ eingesetzt wurde, ist
tot. David Bennett sei rund
zwei Monate nach der Ope-
ration am Dienstag gestor-
ben, teilte das Universitits-
klinikum in Baltimore ges-
tern mit. Sein Zustand habe
schon vor einigen Tagen be-
gonnen, sich zu verschlech-
tern.

Schlieflich habe er Pallia-
tivversorgung  bekommen.
In seinen letzten Stunden
habe er noch mit seiner Fa-
milie kommunizieren kén-
nen. ,Wir sind am Boden
zerstort angesichts des Ver-
lusts von David Bennett“,
sagte der zustandige Chirurg
Bartley Griffith. ,,Er hat sich
als mutiger, ehrenwerter Pa-
tient erwiesen, der bis zum
Ende gekdmpft hat.“ Auf der
ganzen Welt sei Bennett fiir
»seinen Mut und seinen un-
erschiitterlichen Lebenswil-
len“ bekannt geworden.
Bennetts Sohn David Ben-
nett Jr. bedankte sich bei den
Arzten. ,Wir sind dankbar
fiir jeden innovativen Mo-
ment, jeden verriickten
Traum und jede schlaflose
Nacht, die Teile dieser histo-

wurde
einem Patienten ein Schweine-
herzals Ersatzorgan eingesetzt.
Foto: dpa/Tom Jemski/University of
Maryland School of Medicine

Weltweit  erstmals

rischen Anstrengung wa-
ren.“ Bennett hinterldsst ein
weiteres erwachsenes Kind,
fiinf Enkelkinder und zwei
Schwestern.

Ausnahmegenehmigung

Im Oktober 2021 war er als
schwer kranker Patient an
das Universitatsklinikum in
Baltimore gekommen. Weil
der an einer lebensgefahrli-
chen Herzkrankheit leiden-
de Mann als nicht geeignet
fiir ein Spenderherz einge-
stuft wurde, gab es von der
US-Gesundheitsbehdrde
FDA eine Ausnahmegeneh-
migung fiir den Versuch, mit
dem tierischen Organ sein
Leben zu retten.

Anfang Januar wurde dem
Mann dann in einer mehr-
stiindigen Operation das ge-
netisch verinderte Schwei-
neorgan eingesetzt. Dies galt
als Meilenstein auf dem Ge-
biet der Organtransplanta-
tion. Danach war der Patient
noch einige Tage an eine
Herz-Lungen-Maschine an-
geschlossen.

Im Anschluss sei der Zu-
stand des Mannes zunédchst
relativ stabil gewesen, hief} es
von der Klinik. Das Herz habe
»gut gearbeitet*, es habe kei-
ne Anzeichen von AbstofSung
gegeben. Bennett gehe es
»besser als erwartet, er sei
,Jbemerkenswert wach®, hat-
te es geheiflen. Der Mann ha-
be Zeit mit seiner Familie
verbringen kénnen und Phy-
siotherapie gemacht.

Die sogenannte Xenotrans-
plantation - also etwa die
Ubertragung von tierischen
Organen auf den Menschen -
wird schon seit den 1980er-
Jahren erforscht. Muham-
mad Mohiuddin, zustindiger
Chirurg an der Uniklinik Ma-
ryland, bedankte sich bei
Bennett fiir seine ,,einzigarti-
ge und historische Rolle“ da-
rin, die Xenotransplantation
voranzubringen. dpa



